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Boletim de Servigo Eletronico em 10/10/2022

Ministério da Educagéo
INSTITUTO FEDERAL DO ACRE

RESOLUGAO CONSU/IFAC N2 93, DE 10 DE OUTUBRO DE 2022

Dispde sobre a aprovagdo do Projeto Pedagdgico
do Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em
Alimentos, ofertado pelo Campus Rio Branco Baixada do
Sol.

A PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ACRE
(IFAC), no uso de suas atribuigdes legais, que lhe confere o artigo 12 da Lei n2 11.892, de 29 de dezembro de 2008, nomeada pelo
Decreto Presidencial de 28 de setembro de 2020, publicado no DOU, n2 187, se¢do 2, pagina 1, de 29 de setembro de 2020,

Considerando o deliberado na 432 Reunido Ordinaria do Conselho Superior (Consu), no dia 16 de setembro de 2022;

Considerando o que consta no inciso Il do Art. 15 e no Art. 38 da Resolugdo CONSU/IFAC n2 85 de 22 de julho de 2022
que aprova o Regimento Interno do Conselho Superior

Considerando o Processo n2 23859.004866/2022-18,

RESOLVE:

Art. 12 Aprovar o Projeto Pedagdgico do Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos, com oferta anual, no
periodo diurno, com carga hordria de 3.200,6 horas e duragdo de 3 anos.

Art. 22 Estabelecer que conste, como anexo desta Resolu¢do, a Matriz Curricular do Projeto Pedagdgico do Curso
Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos.

Art. 32 Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicagdo.

Documento assinado eletronicamente por Rosana Cavalcante dos Santos, Presidente, em 10/10/2022, as 12:05, conforme horério
oficial de Rio Branco (UTC-5), com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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ANEXO A RESOLUGAO N2 93, DE 10 DE OUTUBRO DE 2022

MATRIZ CURRICULAR DO CURSO TECNICO INTEGRADO AO ENSINO MEDIO EM ALIMENTOS
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Carga Horiaria
% Disciplinas seJ:::ll::is Horliﬁ Hora/
relogio aula*
Lingua Portuguesa e Literatura | 3 100 120
Matematica | 3 100 120
Fisica | 2 66,7 80
Biologia | 2 66,7 80
Histona | 2 66,7 80
Geografia | 2 66,7 80
Filosofia I 2 66,7 80
© |Artes | 2 66,7 80
% Educacdo Fisica | 2 66,7 80
- 2 66,7 80
I 333 40
2 66,7 80
Introducdo a Tecnologia de Alimentos 1 333 40
Tecnologia de Cereais, Raizes e Tubérculos 2 66,7 80
lcil;g:lz:llg :D?O(;ntrole de Qualidade na Indastria ) 66.7 20
Subtotal da carga horiria das disciplinas 30 1.000,3 1.200
Lingua Portuguesa e Literatura Il 3 100 120
Matematica I 3 100 120
Fisica Il 2 66,7 80
Biologia Il 2 66,7 80
Historia Il 2 66,7 80
Geografia Il 2 66,7 80
Filosofia Il 1 333 40
Sociologia | I 333 40
S [Ares1I 1 333 20
; Educagdo Fisica II 1 33,3 40
2 66,7 80
Tecnologia de Frutas e Hortaligas 2 66,7 80
Tecnologia de Bebidas, Oleos e Gorduras 2 66.7 80
Métodos de Conservagdo de Alimentos 2 66,7 80
Quimica e Bioquimica de Alimentos 3 100 120
Microbiologia de Alimentos 3 100 120
Subtotal da carga horaria das disciplinas 33 1.100,1 1.320

https://sei.ifac.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=653234&infra_sistem...

2/3



22/12/2022 11:37

SEI/IFAC - 0620761 - Resolugao

Carga Hordria
% Disciplinas se:::::is Horl:j Hora/
relogio aula*®
Lingua Portuguesa e Literatura 111 3 100 120
Matematica 111 3 100 120
Fisica IIl 1 333 40
Biologia II1 2 66,7 80
Historia 111 1 333 40
Geografia 111 1 333 40
Sociologia [1 2 66,7 80
2 66,7 80
% 2 66,7 80
o 2 66,7 80
= 2 66,7 80
Tecnologia de Leite ¢ Mel 2 66.7 80
Tecnologia de Carnes e Ovos 2 66,7 80
Analise de Alimentos 3 100 120
ggigzepfgzz?;al e Desenvolvimento de ) 66.7 20
Embalagem e Rotulagem de Alimentos 1 333 40
Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos ¢ 66,7 80
Subtotal da carga horiria das disciplinas 33 1.100,2 1.320
Quadro 1 — Resumo da carga horaria do curso
Carga horaria nucleo basico 1.700,2 horas
Carga horaria nacleo tecnologico 966.9 horas
Somatorio das cargas horarias dos nucleos politécnico e 1.500,4 horas
técnico.
Carga horana total do curso 3.200,6 horas
Praticas Profissionais Supervisionadas I, I e I1I serdo distribuidas em todas as disciplinas em
10% ou a mais a depender da disciplina, suas cargas hordrias e suas necessidades.

Referéncia: Processo n? 23859.004866/2022-18

SEI n2 0620761
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1 INFORMACOES DO CAMPUS

CNPJ: 10.918.674/0001-23

Raz&o social: Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Acre,
Campus Rio Branco Baixada do Sol

Nome fantasia: IFAC

Esfera administrativa: Federal

Endereco: Rua Rio Grande do Sul, n° 2600, Aeroporto Velho, Rio Branco - AC

Telefone: (68) 2106-4916

E-mail: cbs.diren@ifac.edu.br

2 INFORMACOES DO CURSO

Denominagdo do Curso: Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em
Alimentos

Forma de oferta: Integrado

Modalidade: Presencial

Eixo Tecnoldgico: Producdo alimenticia

Ato de criagdo do curso: XXXXXX

Quantidade de vagas: 40

Turno de oferta: Diurno

Regime letivo: Anual

Carga horaria total do curso: 3.200,6 horas

Tempo de duragéo do curso: 3 anos

Tempo maximo de duracao do curso: Nao se aplica para os Cursos
Técnicos Integrados

Inicio de funcionamento: 2023.1

Local de oferta: Campus Rio Branco Baixada do Sol
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3 CONTEXTO EDUCACIONAL

3.1 Historico da Instituicao

Os Institutos Federais, vinculados ao Ministério da Educacéo (MEC) e Secretaria
de Educacdo Profissional e Tecnologica (SETEC), integram a Rede Federal de Educacgéo
Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, composta de 38 Institutos Federais, 2 Centros
Federais de Educacdo Tecnoldgica (Cefet), a Universidade Tecnologica Federal do
Parand (UTFPR), 22 escolas técnicas vinculadas a universidades e o Colégio Pedro Il
totalizando 661 unidades distribuidas entre as 27 unidades federadas do pais, oferecendo
ensino gratuito do nivel médio a pds-graduacdo. Compde a estrutura de agdes das
Instituicdes, atividades de ensino, pesquisa e extensdo. (BRASIL, 2022)

O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Acre (Ifac), criado pela
Lei n° 11.892, de 29 de dezembro de 2008, é uma instituicdo de ensino, pesquisa e
extensdo pluricurricular e multicampi, possuindo natureza juridica de autarquia, detentora
de autonomia administrativa, patrimonial, financeira, didatico-pedagdgica e disciplinar.
O Ifac foi concebido para formar e qualificar profissionais no ambito da educacgéo
profissional e tecnoldgica nos diferentes niveis e modalidades de ensino para os diversos
setores da economia, bem como realizar pesquisa aplicada e promover o desenvolvimento
tecnoldgico de novos processos e servigos, em estreita articulagdo com o0s setores
produtivos e a sociedade, especialmente de abrangéncia local e regional, oferecendo
mecanismos para a educacéo continuada.

Em 2009 o Ifac iniciou suas atividades em Rio Branco, ocupando salas cedidas
pela Universidade Federal do Acre e pelo Instituto Dom Moacyr, e no interior, mais
especificamente nos municipios de Sena Madureira e Cruzeiro do Sul, em prédios cedidos
pelas prefeituras municipais e Governo do Acre. No mesmo ano deu inicio ao processo
de construcdo dos campi Rio Branco, Cruzeiro do Sul e Sena Madureira e a realizacéo de
cinco concursos publicos para contratacdo de profissionais. Concomitantemente, houve a
implantacdo de um campus Avancado no municipio de Xapuri com sede prépria, cedida
pelo Governo do estado do Acre.

O inicio académico do Ifac se deu efetivamente no segundo semestre do ano de
2010, com a oferta de nove cursos com énfase nos eixos tecnoldgicos de Recursos

Naturais e Ambiente, Salde e Seguranca, com aproximadamente 400 discentes. Em 2011,
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iniciou-se a oferta dos cursos de graduacdo, ampliando o nimero de matriculas de 400
para 1.170.

Desde o ano de 2013 o Ifac possui unidades nas cinco regionais de
desenvolvimento do estado do Acre, sendo constituido por sete unidades, sendo elas:
Reitoria com sede em Rio Branco, campus Rio Branco, campus Rio Branco Baixada do
Sol, campus Xapuri, campus Sena Madureira, campus Tarauaca e campus Cruzeiro do
Sul. A partir da expansdo da estruturacdo dos campi e o acréscimo do numero de
servidores, a instituicdo ampliou significativamente a oferta de vagas que possibilitaram
a democratizacao do ensino para milhares de estudantes.

O Ifac tem como objetivo a ampliagdo da oferta da Educacdo Profissional e
Tecnologica de qualidade, de forma continuada, em diversos niveis e modalidades de
ensino, com incentivo a pesquisa aplicada e as atividades de extensdo, em articulacdo com
os setores produtivos e a sociedade local, com foco para o empreendedorismo, ética e
responsabilidade social, contribuindo, dessa forma, para o desenvolvimento

socioeconémico local, regional e nacional.

3.1.1  Histérico do Campus Rio Branco Baixada do Sol

O campus Rio Branco Baixada do Sol encontra-se localizado na rua Rio Grande
do Sul, 2600, Bairro Aeroporto Velho, uma das regides mais populosas do municipio de
Rio Branco, capital do estado do Acre. De acordo com o plano diretor da cidade 0 mesmo
se encontra na regional VI, ficando a sudoeste do municipio de Rio Branco e abrange 18
bairros, com aproximadamente 90 mil moradores (20% da popula¢do). O nome,
carinhosamente dado pelos moradores, remete a um espaco que acolhe a todos, uma vez
que um terco dos moradores sdo de fora de Rio Branco, assim como o Sol, que “nasce
para todos!”.

O campus iniciou suas atividades no 2° semestre de 2012 ainda na unidade de Rio
Branco e se transferiu para a regido do Aeroporto Velho em 2014 com a missdo de ser
um campus avancado vinculado ao campus Rio Branco, porém com foco no eixo
tecnoldgico Recursos Naturais.

A viabilidade de mudanca para uma sede definitiva ocorreu através da Lei

Estadual n° 3.372, de 28 de fevereiro de 2018 que autoriza o Instituto Dom Moacyr
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Grecchi a ceder o imovel localizado na Rodovia AC-90, Transacreana, Km 20, no
Municipio de Rio Branco, ao Ifac.

Atualmente, a nova sede se encontra em fase final de reforma e construcéo, e esta
situada na antiga Escola da Floresta Roberval Cardoso, outrora Colégio Agricola, criado
no governo estadual Joaquim Macedo, no inicio dos anos de 1980, que ofertava cursos
técnicos na area de agropecuaria, em regime de internato e semi-internato.

O estabelecimento possui uma area de 400 hectares onde grande parte € composta
por florestas primarias e secundarias. Sua estrutura fisica compreende espacos
administrativos, salas de aula, laboratérios, refeitorio, cozinha, alojamentos, oficinas,

agroindustria, dentre outros.

3.2 Justificativa de Oferta do Curso

A producao de alimentos faz parte de um setor da economia que merece destaque,
pois seus produtos correspondem as necessidades prioritarias das pessoas. A agricultura
e 0s empreendimentos agroindustriais alcancaram um papel de destaque dentre os
principais geradores de riquezas e desenvolvimento social. Produtos como carne, leite,
hortalicas, mel e frutas regionais, sejam eles vindos do cultivo, do manejo ou da floresta,
necessitam de uso de técnicas especificas e conhecimento cientifico necessario para
conservar, analisar e processar, objetivando a seguranca alimentar e a agregacéo de valor
a esses produtos.

A Indastria de Alimentos dedica-se a transformacdo e ao processamento de
matérias-primas agropecuarias (de origem animal e vegetal). As comunidades rurais sdo
0s principais agentes dessas transformacoes, apesar de todas as dificuldades encontradas.
Contudo, uma tendéncia muito preocupante, diagnosticada por érgéos de extensao rural
no estado, é a falta de sucessdo nestas pequenas propriedades, ou seja, a agricultura
familiar esta perdendo seus principais agentes de transformacao: seus jovens. Estes estdo
envelhecendo ou trocando o campo pela vida urbana, devido principalmente a falta de
renda e incentivos, que nao permitem que estes tenham uma vida digna e confortavel para
suas familias no campo.

Pesquisas recentes do Instituto de Pesquisa Econdmica Aplicada (IPEA), apontam
que mais de 50% da populacdo do campo sofrem de algum nivel de inseguranca alimentar,

seja pela falta de recurso para comprar alimentos, seja pela falta de conhecimento de
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técnicas de conservagdo ou beneficiamento. Diante disso, pode-se afirmar que as
pequenas propriedades familiares do Estado do Acre podem se tornar viaveis
economicamente com o emprego de técnicas intensivas de producdo e processamento,
gerando grandes beneficios econdmicos e sociais ao estado, como o aumento da renda
familiar, da oferta e, consequentemente, dos niveis de emprego e da fixacdo do homem
ao campo.

As atividades econémicas nos municipios do Estado do Acre estdo principalmente
baseadas no extrativismo vegetal, na agricultura e na pecuaria. Nos Ultimos anos a
producdo agricola no estado tem aumentado consideravelmente. Conforme o IBGE, dos
mais de R$ 411 milhdes do valor da producdo da agricultura do Acre em 2019, R$ 221
milhdes vieram da mandioca, o que representa 53,8% do total. Em segundo lugar, temos
a banana, com 14,7% (R$ 60,35 milhdes) e, em terceiro, 0 milho em grdo, com 13,4%
(R$ 55 milhdes) (FERREIRA, 2021).

Em 2020, o valor bruto da producéo agropecuéria do Acre foi de R$ 2,15 bilhdes.
Entre janeiro e dezembro de 2019, 60% de toda a comercializacdo de hortalicas e frutas
feita pela Central de Abastecimento (Ceasa) de Rio Branco teve origem na producdo do
Acre, principalmente de Rio Branco, Placido de Castro, Manoel Urbano e Capixaba.
Outro exemplo é a pecuaria, onde em 2019, o estado abateu mais de 416 mil cabecas de
gado com producédo de 97 mil toneladas de carne. Com uma populacéo total de 894 mil
habitantes em 2020, mesmo considerando um consumo médio per capita de 45 kg de
carne, isso representa cerca de 40% do total abatido, gerando um excedente de 56 mil
toneladas de carne que é comercializada para outros estados do Brasil, além de
subprodutos que ja sdo comercializados para outros paises. (AZEVEDO, 2021).

Quanto a producéo leiteira, 0 Acre tem pouca representatividade em volume de
leite produzido — 1,9% da producéo da regido Norte. A atividade, de base familiar, é
caracterizada como de baixo nivel tecnologico. Esta cadeia produtiva tem grande
importancia econémica e social e envolve 6.514 familias na atividade. Segundo dados do
IBGE, o0 estado produziu, em 2018, 43,3 milhdes de litros de leite. De acordo com os
dados do Instituto de Defesa Agropecuéria e Florestal do Acre (IDAF), estdo instaladas
no estado 11 industrias lacteas com Servico de Inspecao Estadual (EMBRAPA, 2021). A
partir do conhecimento destas informacdes, fica claro a necessidade da interagdo entre
elos da cadeia como produtores, pesquisa, extensdo rural, inddstria, empresas e o poder

publico.
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O estado do Acre conta com cerca de 30 agroindustrias de frutas, que processam,
principalmente, polpa de frutas. A Embrapa, no periodo de 2011 a 2015, realizou um
diagnostico econémico, gerencial e tecnologico em 18 empreendimentos, dos quais 44%
sdo cooperativas localizadas em areas proximas as propriedades dos agricultores, cuja
principal matéria-prima processada é o acai (EMBRAPA, 2021). A caréncia tecnologica,
a baixa escala de producéo e a comercializacdo séo alguns dos gargalos das agroindustrias
acreanas. Apesar disso, grande parte delas convive com as adversidades e continua
operando, destacam os pesquisadores. (CARTAXO; GONZAGA, 2018).

A regido da Rodovia AC 90 — Transacreana configura-se como um importante
polo de producdo agricola, pecudria e piscicultura. A principal atividade agricola
produtiva das familias na regido € o cultivo da mandioca e do milho. Configurando-se
como uma regido de grande potencial de implementacdo de agroindistrias de
processamentos de alimentos.

De acordo com dados fornecidos pela Secretaria de Educacdo do Estado do Acre
— SEE, em 2021, na regido da Rodovia Transacreana o quantitativo de matriculas do 6°
ao 9° ano é de 1017 alunos, e 513 alunos matriculados no Ensino Médio. Os dados
apontam que existe uma diferenca consideravel de alunos que por algum motivo nao
continuam seus estudos na regiéo.

O Ifac oportunizara aos alunos que concluirem o ensino fundamental o ingresso
em cursos técnicos integrados ao ensino médio na regido da Transacreana. Os egressos
do ensino médio poderdo verticalizar a sua profissionalizacdo com cursos de nivel
superior e de pos-graduacdo no Ifac Campus Rio Branco Baixada do Sol.

O Curso técnico na area de Alimentos proporcionard o empoderamento do
conhecimento de industrializacdo da matéria-prima vegetal e animal, por parte da
populacdo da regido, possibilitando tanto ao produtor rural quanto a populacdo urbana
criar pequenos empreendimentos e agregar valor a seus produtos, aquecendo o mercado
de trabalho, gerando renda e absorvendo a méo de obra local.

Ao ofertar o Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos, o Ifac
estara contribuindo para a formacdo de profissionais modernos, com espirito
empreendedor, competentes, capazes de promover mudancas e inovac6es fundamentadas
na visdo multidisciplinar € no conhecimento tecnoldgico; capazes de preencher uma
lacuna existente e latente nas cadeias produtivas do setor: a transformacao das matérias-

primas de origem animal e vegetal em produtos e subprodutos industrializados, com

10
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consequente agregacdo de valor e, com isso, contribuir para o desenvolvimento
socioeconémico do municipio e da regiao.

No campus Rio Branco Baixada Sol ha atuacdo de profissionais com qualificacdo
para atuar em disciplinas relacionadas a area de alimentos e produtos naturais; a
construcdo de laboratorios para este curso adequa-se a atividades nos outros cursos de
perfil agricola presentes no campus, como: Agroecologia, Agropecuaria; Recursos
Pesqueiros e Zootecnia.

Comprova-se, assim, que a proposta € viavel, atende a demanda da regido e cria
uma interacdo de setores com resultados positivos para todos: os cursos do Eixo
Tecnoldgico de Recursos Naturais beneficiam-se da agregacdo de valores aos produtos
naturais por ele obtidos; e o de alimentos é subsidiado pela producgéo recebida, isso tanto

dentro do campus como em todo 0 meio produtivo e industrial da regiao.

4 OBJETIVOS DO CURSO

4.1 Objetivo Geral

Oferecer formagdo profissional técnica de nivel médio na area da inddstria de
alimentos e bebidas, possibilitando aos profissionais condi¢cdes para o exercicio do

trabalho, da cidadania e da ética humanitaria.

4.2 Objetivos Especificos

» Capacitar estudantes para o pleno exercicio da profissdo na area de alimentos e
bebidas;

» Desenvolver atividades de pesquisa e extensdo relacionadas a industria de
alimentos, com planejamentos e a¢des focadas na gestdo empreendedora e sustentavel;
» Construir aprendizagem baseada na compreensdo dos fundamentos cientifico-
tecnoldgicos dos processos produtivos, relacionando a teoria a pratica no ensino de cada
disciplina, visando significativamente acdo/reflexdo/agéo profissional;

» Construir e aprimorar competéncias para 0 uso de maquinas, equipamentos e
tecnologias na industria de alimentos e bebidas;

» Possibilitar aos alunos e alunas uma visdo critica de melhoria e controle de
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qualidade na &rea de processamento e manipulacéo de alimentos;

» Aplicar as ferramentas da qualidade na producdo de alimentos saudaveis,
nutritivos e seguros aos consumidores;

» Transdisciplinarizar as nogOes fundamentais de empreendedorismo,
responsabilidade ambiental e funcdo social do técnico em alimentos no mundo do
trabalho;

» Atrticular experiéncias, conhecimentos técnicos e fundamentos cientificos e
tecnoldgicos na sua area de atuacéo;

» Proporcionar conhecimentos técnicos relativos a instalacbes e equipamentos
laboratoriais dentro dos padrées estabelecidos e das normas operacionais;

» Contribuir com a mdo de obra profissional para o progresso do quadro
socioeconémicoda regido na area de alimentos e bebidas;

» Construir conhecimento tecnolégico através de pesquisas e experiéncias
desenvolvidas,observando o contexto local,

» Aprimorar atitudes éticas, humanisticas, social e ambientalmente responsaveis
para 0 gerenciamento do processo produtivo desde a obtencdo da matéria-prima,

producéo, atéa chegada aos consumidores finais.

5 REQUISITOS E FORMAS DE INGRESSO

O ingresso no Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos dar-se-a
através de processo seletivo, regulado por edital préprio, exigindo-se 0s seguintes
requisitos: Ensino Fundamental completo e, no maximo, dezessete anos completos até a
data da matricula. Admitir-se-4, ainda, o ingresso por meio de transferéncia, conforme

regulamento institucional vigente, ou determinacéo legal.

6 FUNDAMENTACAO LEGAL

O Projeto Pedagogico do Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em
Alimentos, ofertado pelo Ifac Campus Rio Branco Baixada do Sol, esta em conformidade
com a 42 edicdo do Catélogo Nacional de Cursos Técnicos (CNCT) (Resolucdo CNE/CEB
n® 02/2020), foi elaborado e observancia aos principios contidos no Projeto Pedagogico

Institucional e fundamentado nos seguintes dispositivos legais e normativos:

12



MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Acre
Campus Rio Branco Baixada do Sol

Constituicdo da Republica Federativa do Brasil, de 5 de outubro de 1988, art. 205 -
“A educagao, direito de todos e dever do Estado e da familia, serd promovida e
incentivada com a colaboracdo da sociedade, visando ao pleno desenvolvimento da
pessoa, seu preparo para o exercicio da cidadania e sua qualificagdo para o trabalho”.
Constituicdo da Republica Federativa do Brasil, de 1988, art. 206, | - [Estabelece o
principio de] “igualdade de condi¢des para o acesso € permanéncia na escola”.
Constituicdo da Republica Federativa do Brasil, de 1988, art. 208, 111 — [Garante]
“atendimento educacional especializado aos portadores de deficiéncia, preferencialmente
na rede regular de ensino”.

Lei n®9.394, de 20 de dezembro de 1996 - Estabelece as Diretrizes e Bases da Educacao
Nacional.

Lei n° 5.524, de 5 de novembro de 1968 - Dispde sobre o exercicio da Profissdo de
Técnico Industrial de Nivel Médio.

Lei n® 8.069, de 13 de julho de 1990 - Dispbe sobre o Estatuto da Crianca e do
Adolescente e da outras providéncias.

Lei n°® 9.795, de 27 de abril de 1999 - DispBe sobre a educacdo ambiental, institui a
Politica Nacional de Educacdo Ambiental e da outras providéncias.

Lei n° 10.048, de 08 de novembro de 2000 - Da prioridade de atendimento as pessoas
que especifica, e da outras providéncias.

Lei n° 10.436, de 24 de abril de 2002 - Dispde sobre a Lingua Brasileira de Sinais —
Libras e d& outras providéncias.

Lei n®10.793, de 01 de dezembro de 2003 - Altera a redacéo do art. 26, §3°, e do art. 92
da Lei n° 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que "estabelece as diretrizes e bases da
educacdo nacional”, e d& outras providéncias.

Lei n° 11.645, de 10 de marco de 2008 - Altera a Lei n° 9.394, de 20 de dezembro de
1996, modificada pela Lei n° 10.639, de 9 de janeiro de 2003, que estabelece as diretrizes
e bases da educacdo nacional, para incluir no curriculo oficial da rede de ensino a
obrigatoriedade da tematica “Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena”.

Lei n® 11.741, de 16 de julho de 2008 - Altera dispositivos da Lei n° 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educacdo nacional, para
redimensionar, institucionalizar e integrar as a¢fes da educacdo profissional técnica de

nivel médio, da educacédo de jovens e adultos e da educacéo profissional e tecnoldgica.
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Lei n°® 11.892, de 29 de dezembro de 2008 - Institui a Rede Federal de Educacdo
Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, cria os Institutos Federais de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia, e da outras providéncias.

Lei n° 12.287, 13 de julho de 2010 - Estabelece as diretrizes e bases da educagao
nacional, no tocante ao ensino da arte.

Lei n®12.764, de 27 de dezembro de 2012 - Institui a Politica Nacional de Protecdo dos
Direitos da Pessoa com Transtorno do Espectro Autista; e altera o 83° do art. 98 da Lei n°
8.112, de 11 de dezembro de 1990.

Lei n° 13.006, 26 de junho de 2014 - Acrescenta §8° ao art. 26 da Lei n° 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educagdo nacional, para obrigar
a exibicdo de filmes de producédo nacional nas escolas de educacdo basica.

Lei n®13.146, de 6 de julho de 2015 - Estatuto da Pessoa com Deficiéncia- Institui a Leli
Brasileira de Incluséo da Pessoa com Deficiéncia.

Lei n®13.415, de 16 de fevereiro de 2017 - Altera as Leis n° 9.394, de 20 de dezembro
de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educacdo nacional, e 11.494, de 20 de
junho 2007, que regulamenta o Fundo de Manutencéo e Desenvolvimento da Educacao
Bésica e de Valorizacdo dos Profissionais da Educacdo, a Consolidacdo das Leis do
Trabalho - CLT, aprovada pelo Decreto-Lei n®5.452, de 1° de maio de 1943, e 0 Decreto-
Lei n® 236, de 28 de fevereiro de 1967; revoga a Lei n® 11.161, de 5 de agosto de 2005; e
institui a Politica de Fomento a Implementacéo de Escolas de Ensino Médio em Tempo
Integral.

Lei n° 13.796, de 3 de janeiro de 2019 - Altera a Lei n°® 9.394, de 20 de dezembro de
1996 (Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional), para fixar, em virtude de escusa
de consciéncia, prestacdes alternativas a aplicacdo de provas e a frequéncia a aulas
realizadas em dia de guarda religiosa.

Lein®14.191, de 3 de agosto de 2021 - Altera a Lei n° 9.394, de 20 de dezembro de 1996
(Lei de Diretrizes e Bases da Educagdo Nacional), para dispor sobre a modalidade de
educacdo bilingue de surdos.

Decreto n°® 90.922, de 6 de fevereiro de 1985 — Regulamenta a Lei n® 5.524, de 05 de
novembro de 1968, que dispde sobre o exercicio da profissdo de técnico industrial e

técnico agricola de nivel médio ou de 2° grau.
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Decreto n° 4.281, de 25 de junho de 2002 - Regulamenta a Lei n° 9.795, de 27 de abril
de 1999, que institui a Politica Nacional de Educacdo Ambiental, e da outras
providéncias.

Decreto n°® 4.560, de 30 de dezembro de 2002 — Altera o decreto n° 90.922, de 6 de
fevereiro de 1985, que regulamenta a Lei n®5.524, de 5 de novembro de 1968, que dispde
sobre o exercicio de técnico industrial e técnico agricola de nivel médio ou de 2° grau.
Decreto n° 8.268, de 18 de junho de 2014 - Altera o Decreto n° 5.154, de 23 de julho de
2004, que regulamenta o0 8§2° do art. 36 e os arts. 39 a 41 da Lei n° 9.394, de 20 de
dezembro de 1996.

Decreto n° 5.154, de 23 de julho de 2004 - Regulamenta o 82° do art. 36 e os arts. 39 a
41 da Lei n° 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da
educacdo nacional, e da outras providéncias.

Decreto n° 5.626, de 22 de dezembro de 2005 - Regulamenta a Lei n° 10.436, de 24 de
abril de 2002, que dispde sobre a Lingua Brasileira de Sinais - Libras, e o art. 18 da Lei
n°10.098, de 19 de dezembro de 2000.

Decreto n° 7.022, de 2 de dezembro de 2009 - Estabelece medidas organizacionais de
carater excepcional para dar suporte ao processo de implantacdo da Rede Federal de
Educacdo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, criada pela Lei n° 11.892, de 29 de
dezembro de 2008, e d& outras providéncias.

Decreto n° 7.611, 17 de novembro de 2011 - Disple sobre a educacdo especial, 0
atendimento educacional especializado e da outras providéncias.

Resolucdo CNE/CEB n° 4, de 8 de dezembro de 1999 - Institui as Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educacdo Profissional de Nivel Técnico.

Resolucdo CNE/CEB n° 2, de 11 de setembro de 2001 - Institui Diretrizes Nacionais
para a Educacdo Especial na Educacao Baésica.

Resolugcdo CNE/CEB n° 3, de 30 de setembro de 2009 - Dispde sobre a instituicdo
Sistema Nacional de Informagdes da Educacdo Profissional e Tecnoldgica (SISTEC), em
substituicdo ao Cadastro Nacional de Cursos Técnicos de Nivel Médio (CNCT), definido
pela Resolugcdo CNE/CEB n° 4/99.

Resolucdo CNE/CEB n° 4, de 13 de julho de 2010 - Define Diretrizes Curriculares
Nacionais Gerais para a Educacdo Bésica.

Resolugdo CNE/CEB n° 2, de 30 de janeiro de 2012 - Define Diretrizes Curriculares

Nacionais para o Ensino Médio.
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Resolugdo CNE/CP n° 1, de 30 de maio de 2012 - Estabelece Diretrizes Nacionais para
a Educacéo em Direitos Humanos.

Resolucdo CNE/CEB n° 2, de 15 de dezembro de 2020 — Aprova a quarta edi¢do do
Catalogo Nacional de Cursos Técnicos.

Resolugdo CNE/CP n° 1, de 5 de janeiro de 2021 - Define as Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacdo Profissional e Tecnoldgica.

Resolucdo CFT n° 095, de 13 de fevereiro de 2020 - Disciplina e orienta as
prerrogativas e atribui¢cGes dos Técnicos Industriais com habilitacdo em Alimentos e da
outras providéncias.

Resolucéo Consu/lfac n° 001, de 15 de janeiro de 2018 - Dispde sobre a Organizacao
Didatico-Pedagogica da Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio do Ifac.
Resolucdo Consu/lfac n® 18/2019, de 17 de maio de 2019 - Dispde sobre a
regulamentacdo das normas de organizacdo, funcionamento e atribui¢bes do Nucleo de
Atendimento as Pessoas com Necessidades Especificas- NAPNE, do Instituto Federal de
Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Acre.

Resolucdo Consu/lfac n° 19/2021, de 23 de junho de 2021 - Regulamenta a
organizagdo, o funcionamento e as atribuigdes dos Conselhos de Classe — CoC do
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Acre — Ifac.

Resolucdo Consu/lfac n° 83, de 22 de julho de 2022 - DispBe sobre a aprovagdo do
Regulamento do Nucleo de Estudos Afro-brasileiro e Indigena — Neabi no Instituto
Federal do Acre.

Parecer CNE/CEB n°7, de 7 de abril de 2010 - Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais
para a Educacéo Bésica.

Parecer CNE/CEB n°5, de 4 de maio de 2011 - Diretrizes Curriculares Nacionais para
0 Ensino Médio.

Parecer CNE/CEB n° 39, de 8 de dezembro de 2004 - Aplicacdo do Decreto n°
5.154/2004 na Educacéo Profissional Técnica de nivel médio e no Ensino Médio.
Parecer n° 11, de 4 de setembro de 2012 - Trata sobre as Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacdo Profissional Técnica de Nivel Medio.

Portaria n°® 3.284, de 7 de novembro de 2003 - Dispde sobre requisitos de acessibilidade
de pessoas portadoras de deficiéncias, para instruir os processos de autorizacdo e de
reconhecimento de cursos, e de credenciamento de instituigdes.

Portaria n° 400, de 10 de maio de 2016 - Dispde sobre as normas para funcionamento
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do Sistema Nacional de Informacdes da Educacéo Profissional e Tecnoldgica — SISTEC.
Portaria Ifac n° 16, de 28 de maio de 2021 - Aprova o Manual de Orientacdes ao

Atendimento de Estudantes com necessidades Especificas do Instituto Federal do Acre.

7 POLITICAS INSTITUCIONAIS NO AMBITO DO CURSO

7.1 Politicas de Ensino, Pesquisa e Extensdo

O ensino oferecido pelo Ifac compreende a oferta dos cursos de formacdo inicial
e continuada, de educacdo profissional técnica de nivel médio e de educag&o superior de
graduacdo e pds-graduacdo. A construcdo da organizacdo curricular serd pautada na
articulacdo dos saberes (conhecer, fazer, ser e conviver), equacionando os atos com 0s
recursos disponiveis para o desenvolvimento de uma educacao qualitativa.

Os cursos técnicos de nivel médio sdo organizados por eixos tecnoldgicos,
possibilitando itinerérios formativos flexiveis, diversificados e atualizados, segundo
interesses dos sujeitos e possibilidades dos campi do Ifac. Desse modo, as acdes se
consolidardo por meio da construcdo da oferta de uma educacdo de exceléncia,
comprometida com a identidade e a missdo institucional, contemplando tanto os aspectos
politicos, técnicos, econdmicos e culturais, quanto permeando as questdes da diversidade
cultural, preservacdo ambiental, inclusdo digital e social. Para tanto, o ensino devera se
alicercar nas relacfes dialogicas, éticas e inclusivas, considerando as diversidades
culturais e sociais, comprometendo-se com a formac&o cidadd e democratica.

As politicas dos diferentes niveis de ensino do Ifac sdo pautadas no incentivo a
interdisciplinaridade e a transdisciplinaridade, com énfase na educacéo para os direitos
humanos, educacdo ambiental, estudo das relagdes étnico-raciais e desenvolvimento
nacional sustentavel, priorizando a autonomia e a inclusdo; na indissociabilidade entre
ensino, pesquisa e extensdo; no desenvolvimento da agéo educativa.

Mediante as agdes de pesquisa, regulamentadas pela Pro-reitoria de Pesquisa,
Inovacdo e Pds-Graduagdo (PROINP), o Ifac busca firmar-se como instituicdo de
referéncia no que tange a pesquisa, inovagdo e pos-graduacdo, contribuindo para a
formacgdo humana e, consequentemente, para o desenvolvimento sustentavel do Estado
do Acre.

A extensdo no ambito do Ifac é entendida como pratica educacional que integra

pesquisa e ensino. Suas atividades serdo estabelecidas por meio de diferentes acdes de
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extensdo, a fim de que ocorra, de forma articulada, a relagdo entre o conhecimento
académico e o popular, como também considere a realidade econdmica e regional que se
apresenta atualmente nas demandas dos campi.

As atividades de extensdo deverdo se basear em uma analise fundamentada nas
necessidades e interesses apresentados pela comunidade académica, em cada campus.
Isso devera ocorrer de acordo com o eixo tecnoldgico e em articulacdo com a vocacao e
a qualificacdo académica dos docentes e técnicos administrativos em educacéo, do quadro

efetivo da instituicdo, e discentes envolvidos.
7.2 Politicas de Apoio ao Estudante

Seguem nos itens abaixo as politicas do Ifac voltadas ao apoio ao estudante,

destacando-se as politicas de assisténcia estudantil e a educacéo inclusiva.

7.2.1  Assisténcia Estudantil

A politica de Assisténcia Estudantil do Ifac, obedecendo ao que preconiza o
Decreto Federal n° 7234/2010, o qual prevé acdes de suporte ao discente em situacdo de
insuficiéncia financeira e/ou vulnerabilidade social, viabilizando sua permanéncia em
condigdes de igualdade até a conclusdo do curso, é institucionalizada pela Resolucéo Ifac
n° 035/2018, a qual acompanha as orientacbes do referido Decreto, estabelecendo as
modalidades de auxilios, bem como as condicionalidades para o ingresso e permanéncia
dos estudantes nos programas.

As acles da assisténcia estudantil ocorrem no ambito de todos os cursos, e tem
como objetivos:

I. Colaborar com 0 acesso, a permanéncia e a conclusdo de cursos, com vistas a
incluséo social e democratizacéo do ensino;

I1. Disponibilizar acompanhamento psicopedagdgico e social aos discentes visando
melhorar o desempenho académico e reduzir o indice de evasao e retengéo;

I1l. Propor a criacdo de programas de auxilio financeiro e acompanhamento aos
discentes objetivando a diminuicdo dos indices de retencéo e evasio;

IV. Promover a inclusdo social fomentando igualdade de oportunidades entre os

discentes;
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V. Estimular a formacédo integral, a criatividade, a reflexdo critica, a inser¢do nas
atividades e o fomento nas ac¢Ges culturais, esportivas, artisticas, politicas, cientificas e
tecnoldgicas;

VI. Incentivar os discentes a participacdo em projetos de ensino, pesquisa e extensdo
visando producéo do conhecimento cientifico;

VII. Contribuir para a reducdo dos efeitos das desigualdades socioecondmicas e
culturais;

VIII. Estimular a participacdo dos estudantes, através de suas representacdes, no
processo de gestdo democratica;

IX. Despertar o interesse pelo esporte, cultura e lazer, visando o bem-estar do discente;

X. Propiciar acdes voltadas a Educacdo em Salde.

Os Programas de Assisténcia Estudantil desenvolvidos no Ifac serdo
operacionalizados por meio de a¢fes que visam atender e apoiar os estudantes, de forma
a fomentar a sua permanéncia e o éxito académico, que consiste no oferecimento de:

o Auxilio: beneficio oferecido com a finalidade de subsidiar despesas relacionadas as
necessidades basicas dos discentes como alimentacdo, transporte, moradia e outras
relacionadas as atividades académicas.

« Bolsa: oferecida ao discente em contrapartida a execucao de atividades em programas
que, para além da permanéncia, visam favorecer o éxito estudantil numa perspectiva de
inter-relacdo com o ensino, a pesquisa e a extensao.

« Atendimento especializado: a¢cdes de acompanhamento psicossocial e pedagdgico
aos estudantes.

Os programas que compdem a Assisténcia Estudantil do Ifac estdo divididos em:
e Programas Universais: sdo destinados a todos os estudantes com matricula e
frequéncia regular no Ifac.

e Programa de Incentivo ao Desenvolvimento de Atividades Académicas: destina-
se a possibilitar a participacdo dos estudantes em atividades pedagdgicas, técnico-
cientificas, esportivas e culturais, visando o aprimoramento de sua formagdo académica
e profissional.

e Programa de incentivo a cultura, esporte e lazer: objetiva apoiar a participacdo de
estudantes do Ifac, com matricula e frequéncia regular em um dos cursos presenciais, em

atividades esportivas e/ou culturais.
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e Programa de Apoio Socioecondmico: tem a finalidade de prover assisténcia
adicional aos estudantes do Ifac, com matricula e frequéncia regular em um dos cursos

presenciais, em condicdo de vulnerabilidade social e/ou econémica.
7.2.2  Educacéo Inclusiva

O atendimento aos educandos com deficiéncia esta previsto na Constitui¢do
Federal de1988, no art. 208, inciso Ill, como dever do Estado, mediante a garantia de
atendimento educacional especializado as pessoas com deficiéncia, preferencialmente na
rede regular de ensino.

As alteragBes dadas a Lei de Diretrizes e Bases da Educagdo Nacional de 1996,
artigo 4°, inciso Ill, incluem, além do atendimento aos educandos com deficiéncias,
atendimento aqueles com transtornos globais do desenvolvimento e altas habilidades ou
superdotacdo, sendo transversal a todos os niveis, etapas e modalidades de ensino.

A promocao da acessibilidade é garantida pela Lei n° 10.098, de 2000, que visa a
eliminacdo de barreiras; ja o atendimento prioritario € assegurado pela Lei n° 10.048, de
2000. A regulamentacdo de ambas as leis surge a partir do Decreto n° 5.296, de 2004, que
define que o atendimento deve ser diferenciado e imediato e implementar as formas de
acessibilidade arquitetdnica e urbanistica, aos servicos de transporte coletivo, a
informacdo e comunicacao e ajuda técnica.

Através do Decreto Legislativo n°186, de 2008, é aprovado o texto da Convencéo
Sobre os Direitos das Pessoas com Deficiéncia e seu protocolo facultativo. Esse decreto
é ratificado atraves da promulgacédo do Decreto n° 6.949, de 2009, com status de emenda
constitucional, o qual prevé que todos os propositos nele contidos devem ser executados
e cumpridos. Entre eles esta a oferta de Educacéo Inclusiva, conforme as diretrizes do art.
24, as quais defendem um sistema educacional inclusivo em todos 0s niveis com a
construcdo de escolas e com participacdo da comunidade académica. Esta é representada
por professores, alunos, familiares, técnicos e funcionarios capazes de garantir o
desenvolvimento integral de todos os alunos, sem excecédo, através da minimizacao de
barreiras arquitetdnicas, de comunicacdo, metodoldgicas, tecnoldgicas e atitudinais.

A instituicdo do Estatuto da Pessoa com Deficiéncia, através da Lei da Inclusao
n°® 13.146, de 2015, confirma os direitos a acessibilidade, a igualdade, a nao

discriminacdo, ao atendimento prioritario. Além desses, assegura 0s direitos
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fundamentais, dentre estes, a educacdo, através de um sistema educacional inclusivo em
todos os niveis e modalidades, com condicGes de acesso e permanéncia.

Especificamente para estudantes surdos, usuarios de uma lingua viso-espacial, a
Libras, j& reconhecida oficialmente pela Lei n® 10.436, de 2002, faz-se necessario que a
instituicdo disponibilize um Tradutor Intérprete de Libras/Lingua Portuguesa e que 0s
docentes sejam conhecedores da singularidade linguistica desse alunado, a fim de adotar
mecanismos de avaliagdo coerentes e alternativos para que a expressdo dos
conhecimentos adquiridos possam ser em Libras, desde que devidamente registrados em
video, conforme previsto no Decreto n® 5.626, de 2005.

Para viabilizar as condi¢des para o atendimento educacional inclusivo, o Ifac
conta com os nucleos de apoio, tanto para atendimento a estudantes com necessidades
educacionais especificas (Napne) quanto para acdes afirmativas voltadas ao estudo e a

valorizacdo das identidades e relacdes étnico-raciais (Neabi), conforme descritos a seguir.

a) Napne

O Ifac, a partir de legislagcbes vigentes, estabelece normas internas como a
Resolugdo n.° 001, de 2018, que dispde sobre a Organizacdo Didatico-Pedagbgica da
instituicdo e especifica, no Titulo XIV, o atendimento educacional aos estudantes com
necessidades educacionais especificas considerando como tal as pessoas com
deficiéncias, transtorno  global de desenvolvimento e/ou com altas
habilidades/superdotacdo que, ap0s apresentacdo de laudo médico, deverdo ter as
condicBes de acesso, permanéncia e sucesso destes estudantes, estabelecidas através do
Napne. O Napne foi regulamentado no Ifac através da Resolucéo n° 145, de 12 de julho
de 2013, reformulado através da Resolucdo n° 18/2019/Consu/lIfac, de 17 de maio de
2019, e tem como competéncia:

I. a disseminagdo da cultura da inclusdo no ambito do Instituto Federal do Acre
através de projetos, assessorias e a¢fes educacionais, em parceria com as politicas
de incluséo das esferas municipal, estadual e federal,

I1. contribuir na implementacao de politicas de acesso, permanéncia e conclusdo com
éxito dos estudantes com necessidades educacionais especificas;
I11. estimular o espirito de inclusdo na comunidade escolar, de modo que o estudante,

em seu percurso formativo, adquira conhecimentos académico, técnicos e
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cientificos, e também valores sociais consistentes, que o levem a atuar na sociedade
de forma consciente e comprometida;

IV. criar na instituicdo, a cultura da educacdo para a convivéncia, aceitacdo da
diversidade, promovendo a quebra das barreiras atitudinais, educacionais,
comunicacionais e arquitetonicas;

V. elaborar e implementar, em conjunto com os docentes, Coordenacdo Técnica
Pedagogica (Cotep) e Naes do campus, adaptacao curricular e pedagogica capazes
de promover habilidades e competéncias necessarias para a formacdo integral do
estudante com necessidades educacionais especificas;

VI. articular e assessorar os diversos setores da instituicdo nas atividades relativas a
inclusdo dos estudantes com necessidades educacionais especificas, definindo
prioridades de acgdes, aquisicdo de equipamentos, software e material didatico-
pedagogico a ser utilizado nas praticas educativas e;

VII. ofertar cursos de formacéo continuada para a comunidade académica, com vistas a
efetivacdo de praticas pedagogicas em Educacdo Inclusiva.

Cabe ressaltar ainda que dentre as acGes de atendimento realizadas pelo Napne o
Ifac disponibiliza tradutores e intérpretes de Libras para estudantes surdos, realiza a
identificacdo e acolhimento dos estudantes que apresentam necessidades educacionais
especificas, e adota medidas individualizadas que maximizam o desenvolvimento
académico, dentre outras acdes que sao realizadas em conjunto com 0s demais setores
que corroboram para a melhoria da qualidade do ensino ofertado aos alunos.

O atendimento prestado nos campi baseia-se na Portaria Ifac n® 16, de 28 de maio
de 2021, que aprova o Manual de Orientagcdes ao Atendimento de Estudantes com
Necessidades Especificas do Ifac e nas demais legislacGes que se fizerem pertinentes,
para ofertar uma Educacgéo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica inclusiva de qualidade

a todos os alunos do Ifac.

b) Neabi

O Nucleo de Estudos Afro-brasileiros e Indigenas é regulamentado no Ifac por
meio da Resolugdo Consu/lfac n° 83, de 22 de julho de 2022, e tem como finalidade
produzir, coordenar e difundir conhecimentos, fazeres e saberes que contribuam para a

valorizacdo da identidade étnico-racial, o respeito as diferengas, a conscientizacdo para
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superacdo do racismo e outras formas de discriminagfes, bem como contribuir para
ampliacdo e consolidacao dos direitos das populacdes afro-brasileiras e indigenas.

A intencdo é implementar as Leis n°® 10.639/2003 e n° 11.645/2008 que institui as
Diretrizes Curriculares Nacionais para Educacéo das Relagdes Etnico-Raciais e para o
Ensino da Histéria e Culturas Afro-brasileira e Indigena.

Nesse sentido, o Neabi tem como objetivos:

I.  propor e promover acles de Ensino, Pesquisa e Extensdo orientadas as tematicas
das identidades e relacGes étnico-raciais e do racismo no contexto de nossa sociedade
multiétnica e pluricultural;

Il.  fomentar acBes voltadas para o conhecimento e a valorizagdo historico e cultural
das populac@es afrodescendentes e indigenas, promovendo a cultura da educacgéo para
a convivéncia, compreensdo e respeito da diversidade;

[1l.  contribuir com o desenvolvimento de politicas institucionais e praticas
pedagogicas interculturais, reflexivas, participativas, interdisciplinares e
transdisciplinares;

IV.  colaborar com a Diretoria de Ensino, as coordenadorias de cursos e o setor
pedagogico quanto a inclusdo de contetdos referentes a Educacdo para as Relagoes
Etnico-Raciais e Racismo, nas abordagens interculturais, multi, trans e
interdisciplinares, de forma continua e permanente, nos projetos pedagdgicos dos
cursos Teécnicos de nivel médio (integrado, concomitante, subsequente e Proeja);
Superior e de Pds-Graduacao;

V. auxiliar na implementacéo e cumprimento das legislacdes vigentes e documentos
de referéncia em torno das tematicas afro-brasileira e indigena no Ifac, em todos os
niveis de ensino, bem como na pesquisa e extensao;

VI.  fomentar acdes formativas e debates relacionados a legislagcdes e tematicas étnico-
racial com a comunidade académica do Ifac;

VII.  estimular a producdo e a divulgagdo de materiais de acervo bibliogréfico,
audiovisual e de audio, que valorizem as temaéticas afro-brasileira e indigenas no Ifac;

VIII.  articular o didlogo com outras instituicdes e movimentos sociais, com foco em
questdes relativas a equidade racial e combate ao racismo;

IX. identificar o perfil da comunidade interna e externa nos aspectos das relagdes
étnico-raciais nos municipios dos campi do Ifac; e

X. articular acbes com a Coordenacédo de Agdes Inclusivas.
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O Neabi devera pautar seus principios e a¢des de modo a:

o Estimular reflexdes historicas e didlogos que objetivam a compreensdo das relacdes
indissociaveis entre historiografia, Africa, negro, ancestralidade, Povos Indigenas,
cultura, identidade, etnicidade, pluralidade cultural, diversidade, memdria, patriménio
afro-brasileiro e indigena, cidadania e a¢des educativas;

o Investigar a presenga e/ou “siléncios” a respeito da abordagem da historia e cultura
Afro-brasileira e Indigena nos projetos de formacéo inicial e continuada de professores,
bem como nas atividades socioeducativas e culturais desenvolvidas pelas escolas da
comunidade local e regional;

« Contribuir tedrica e metodologicamente no processo de formacao inicial e continuada
de professores, objetivando salvaguardar a abordagem destas tematicas, a partir de

praticas pedagogicas interdisciplinares, critico-reflexivas e inovadora

8 ATRIBUICOES DO CONSELHO DE CLASSE

O Conselho de Classe do Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do
Acre, regulamentado pela Resolugdo Consu/Ifac n° 19, de 23 de junho de 2021, é o 6rgao
responsavel pelo acompanhamento e avaliacdo do processo de ensino e aprendizagem, de
natureza analitica, consultiva, propositiva e deliberativa das turmas dos cursos técnicos
integrados, concomitantes, subsequentes e da Educacdo de Jovens e Adultos levando em
consideracao:
I. o nivel de participacédo e de interesse nas atividades escolares;
Il. o aproveitamento escolar global,
I1l. o aproveitamento por componente curricular; e
IV. deliberar sobre a aprovacdo ou retencdo em componente(s) curricular(es) ou
retencdo no periodo letivo.
O Conselho de Classe € constituido por:
a. coordenador(a) do curso, presidente nato;
b) representante do Nucleo de Assisténcia ao Estudante do campus;
c) representante da Coordenacdo Técnico Pedagdgica;
a. professores da turma;

d) professor(a) representante da turma, no caso dos cursos técnicos integrados;

3224-6816 2106
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e) um representante dos estudantes da turma e um suplente, no caso dos cursos

subsequentes e de cursos EJA; e

f) um representante de pais ou responsaveis da turma e um suplente, escolhidos entre

seus pares na primeira reunido do ano, no caso dos cursos técnicos integrados.

O (A) representante da Coordenagdo do Napne devera ser convocado somente
quando houver na turma, algum estudante acompanhado pela coordenacéo.

Segundo o art. 5°, sdo competéncias do Conselho de Classe:

l. realizar didlogos para a compreensdo das problematicas educacionais que afetam
a turma em analise;

Il. propor alternativas de aperfeicoamento do processo de ensino e aprendizagem
por meio da revisdo dos métodos e técnicas de ensino e de avaliacdo, face as
exigéncias das necessidades apontadas;

I1l.  propor meios de intervengéo junto aos estudantes com dificuldades identificadas
no processo de ensino e aprendizagem;

IV. estimular a reflexdo sobre a propria pratica docente mediante sua atua¢do no
processo educativo, por meio de analises dos resultados obtidos pela turma em
cada disciplina, incentivando a troca de ideias e o intercambio de experiéncias;

V. analisar o nivel de desempenho escolar dos estudantes, por meio do seu
aproveitamento, da sua assiduidade e de suas possibilidades de crescimento e
superacdo das dificuldades;

VI.  deliberar sobre a aprovacdo em conselho ou retencdo no periodo letivo com base
no desempenho escolar e resultado das intervencdes realizadas ao longo do
processo formativo, respeitando-se as normativas e legislagéo vigente; e

VII.  acompanhar e monitorar o desenvolvimento das intervencbes propostas e
resultados alcancados.

De acordo com a Resolucgé@o Consu/Ifac n° 19, de 23 de junho de 2021, as reunides
dos Conselhos de Classe passam a ter a seguinte defini¢do: Pré — conselho, Conselho de
classe e 0o P6s — conselho, sendo que em cada etapa estdo definidas suas diretrizes e
atribuicdes.

Quanto a avaliacdo da aprendizagem e aos critérios de promog¢édo, compete ao
Conselho de Classe:

I.  proceder a analise e emitir parecer sobre 0s processos pedagogicos e a avaliacdo

do processo de ensino e aprendizagem, durante o processo formativo;

INSTITUTO Rua Rlo Grande do Sul, 2600, Bairro Aeroporto \
FEDERP\L Campus Avancado e s: (68) 3224-6816 8) 2106-4900
Acre E-ma s.dirge@ifac.ed
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Il.  avaliar as préaticas docente, no tocante ao processo de ensino-aprendizagem, de
modo a promover uma reflexdo sobre a agdo pedagdgica, com o intuito de
redimensionar essas praticas, quando necessario, visando a melhoria da
aprendizagem dos estudantes;

I1l.  acompanhar a frequéncia do estudante, encaminhando para acompanhamento
psicopedagdgico e/ou social do estudante, de acordo com a necessidade, visando
evitar a reprovacdo, abandono e evasao;

IV. analisar a frequéncia do estudante para fins de aprovacdo, reprovacdo e
caracterizacdo da perda ou da desisténcia da vaga, a partir do processo de
acompanhamento;

V. decidir sobre a situacdo de cada estudante quanto aos estudos de recuperacdo,
aprovacdo, reprovacdo, progressdo e retencdo parcial, de forma deliberativa,
considerando o aproveitamento escolar global;

VI.  decidir sobre o rendimento final do estudante, preferencialmente, de forma
consensual, recorrendo a votacdo somente quando o consenso nao for possivel; e

VII.  deliberar sobre a necessidade de o estudante receber acompanhamento e
atendimento psicopedagdgico e/ou social por parte do Nucleo de Assisténcia ao
Estudante e/ou da Coordenacao Técnico Pedagdgica do campus.

9 PRATICAS PROFISSIONAIS SUPERVISIONADAS — PPS’s

A Pratica Profissional Supervisionada esta prevista no art. 33 da Resolucdo

CNE/CP n° 1, de 5 de janeiro de 2021, que d& a seguinte orientacao:

A pratica profissional supervisionada, prevista na organizagao
curricular do curso de Educacdo Profissional e Tecnoldgica,
deve estar relacionada aos seus fundamentos técnicos,
cientificos e tecnoldgicos, orientada pelo trabalho como
principio educativo e pela pesquisa como principio pedagdgico,
que possibilitam ao educando se preparar para enfrentar o
desafio do desenvolvimento da aprendizagem permanente,
integrando as cargas horarias minimas de cada habilitacdo

profissional técnica e tecnoldgica (BRASIL, 2021).

INSTITUTO - nde do Sul, 2600, B2 -
FEDERAL Campus Avancado - 3224-6816 2106-4900
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A Prética Profissional Supervisionada constitui a integracdo entre a teoria e as
praticas de trabalho que ocorrerdo durante toda a vivéncia académica do discente do curso
técnico. E na Pratica Profissional Supervisionada (PPS) que o discente consolidara o
trabalho em equipe e a ampla discussdo de problemas locais e regionais sob a ética do
pensar critico e estratégico.

A Prética Profissional Supervisionada na Educacao Profissional e Tecnoldgica
compreende diferentes situacdes de vivéncia profissional, aprendizagem e trabalho, como
experimentos e atividades especificas em ambientes especiais, bem como investigacdo
sobre atividades profissionais, projetos de pesquisa ou intervencdo, visitas técnicas,
simulacdes e observacgoes.

A atividade de Pratica Profissional Supervisionada pode ser desenvolvida com o
apoio de diferentes recursos tecnoldgicos em oficinas, laboratérios ou salas ambientes na
prépria instituicdo de ensino ou em entidade parceira.

O Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos do Ifac, Campus Rio
Branco Baixada do Sol, se propde a disponibilizar um curso cuja metodologia esta
fundamentada no “aprender fazendo”, por isso as Praticas Profissionais Supervisionadas
serdo distribuidas na matriz curricular de todas as disciplinas em 10% ou a mais a
depender da disciplina, suas cargas horérias e suas necessidades.

As PPS’s tém como objetivo articular as diversas areas de conhecimento do curso,
bem como 0s conhecimentos académicos com o exercicio profissional, assegurando
interdisciplinaridade, integracdo e contextualizacdo dos contedos curriculares para a
formacdo qualificada do(a) estudante. Desta forma, serd preocupacdo do curso
desenvolver a metacognicdo dos(as) discentes, através de situagdes- problemas da area de
Alimentos, capacitando-os(as) a gerir a propria aprendizagem de forma autébnoma,
proativa, construtiva, criativa, ética e com responsabilidade socioambiental.

Cabera ao(a) professor(a) da disciplina e a coordenacgéo do curso o planejamento
e o desenvolvimento das PPS’s para o periodo corrente. As propostas das PPS’s deverdo
considerar, no planejamento, os contetdos curriculares abordados no Curso Técnico de
Alimentos ao longo do periodo letivo, em articulacdo com o perfil profissional, demandas
local, regional, emergentes e/ou em potencial.

As PPS’s terdo flexibilidade em relagdo a organizacdo do horario no periodo em
que sera ofertada, dentro das disponibilidades da instituicdo, desde que atenda a carga

horaria minima da matriz curricular.
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A participacdo dos discentes serd computada pelo professor da disciplina, no
diario da turma no sistema SIGAA. A carga horaria das PPS’s serd somada a carga horaria
teorica da disciplina.

Importante ressaltar que nas PPS’s poderdo ser trabalhadas tematicas transversais,
como as relacionadas aos Direitos Humanos, Educacdo Para o Transito, Educacéo
Alimentar e Nutricional, Legislacdo Trabalhista, Seguranca no Trabalho, Respeito e
Valorizacdo, bem como outras tematicas que demandarem discussao no decorrer do
curso.

As avaliagdes das atividades desenvolvidas nas PPS’s sdo de responsabilidade
do(a) professor(a) da disciplina. As notas serdo somadas as demais disciplinas para
comporem sua media. Esses instrumentos avaliativos deverdo ser desenvolvidos em
consonancia com as orientacdes, concepg¢des e principios de avaliacdo da aprendizagem
deste PPC.

10 ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA

10.1 Perfil do Egresso

Em conformidade com a 4° edi¢do do Catadlogo Nacional de Cursos Técnicos, 0
Técnico em Alimentos do Ifac campus Rio Branco Baixada do Sol seréa habilitado para:
e Coordenar, conduzir, dirigir e executar o processamento e a conservagao de matérias-
primas, ingredientes, produtos e subprodutos da industria alimenticia e de bebidas, da
agroindustria e do comércio de alimentos;

e Realizar andlises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais de controle de
processos;

e Implantar e coordenar procedimentos de seguranca de alimentos em programas de
garantia e controle da qualidade;

e Supervisionar a instalacdo e a manutencao de equipamentos, controlando e corrigindo
desvios nos processos manuais, automatizados e industria 4.0;

e Aplicar solucGes tecnoldgicas para aumentar a produtividade e desenvolver produtos
€ processos;

¢ Responsabilizar-se pela elaboracdo e execucéo de projetos;
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Promover assisténcia técnica na compra, venda e utilizacao de produtos, equipamentos
e maquinarios.

O profissional egresso do Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos, formado

no Campus Rio Branco Baixada do Sol, devera, ainda, ser capaz de:

Conhecer as formas contemporaneas de linguagem, com vistas ao exercicio da
cidadania e a preparacdo basica para o trabalho, incluindo a formacéo ética e o
desenvolvimento da autonomia intelectual e do pensamento critico;

Ter iniciativa, criatividade e responsabilidade;

Exercer lideranca, sabendo trabalhar e coordenar equipes de trabalho que atuam na
instalacdo, montagem, operacdo e manutencdo de maquinas e equipamentos;

Ter habilitacéo e qualificacdo profissional para que possa compreender e acompanhar
as constantes mudancas que ocorrem no mercado, de forma evolutiva;

Buscar conhecimentos tecnoldgicos aplicaveis aos mais diversos setores do mercado,
de forma abrangente e eficiente.

Compreender e aplicar os conhecimentos cientifico-tecnolégicos para explicar o
funcionamento do mundo e dos processos produtivos, planejando, executando e

avaliando acdes de intervencédo na realidade;

10.2 Avaliacdo do Processo de Ensino e Aprendizagem

A avaliacdo da aprendizagem se constitui em um processo continuo e formativo.

Nesses processos, sao assumidas as fungdes diagndstica, formativa e somativa integradas

ao processode ensino-aprendizagem, as quais devem ser empregadas como principios

orientadores para a tomada de consciéncia das dificuldades, conquistas e possibilidades

dos educandos. Do mesmo modo, deve funcionar como indicadores na verificagdo da

aprendizagem, em que 0s aspectos qualitativos sobreponham aos quantitativos, conforme
estabelece a Lei n® 9.394, de 1996.

Dentre os instrumentos e técnicas que poderdo ser utilizados para avaliacdo, pode-

se citar: observacdo continua pelos docentes, participacao, trabalhos individuais e/ou em

grupos,provas escritas e orais, resolucdo de problemas e exercicios, atividades praticas,

producdo de relatorios e autoavaliagéo.
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De acordo com o art. 145 da Organizacdo Didatico-Pedagdgica do Ifac, as notas
bimestrais serdo registradas no SIGAA, obrigatoriamente apos o fechamento do bimestre,

observando o Calendario Académico e de acordo com a expressao:

Nota Bimestral = somatorio das avaliagdes/nimero de avalia¢Bes

Deverdo ser utilizados, em cada bimestre, por disciplina, no minimo dois
instrumentosde avaliacdo. Os instrumentos de avaliacdo bem como o0s pesos atribuidos a
cada um deles deverdo ser divulgados pelo professor no inicio do respectivo periodo
letivo. Ao final de cada bimestre letivo, de acordo com o art. 146 da ODP, serdo realizadas,
obrigatoriamente, reunifes do Conselho de Classe e, posteriormente, 0s pais ou
responsaveis serdo informados sobre o rendimento escolar do estudante através do
boletim de desempenho.

A média parcial serd apurada a partir da seguinte expressao:

Média Parcial = somatdrio das médias bimestrais/4 (nGmero de bimestres)

A média final sera obtida por meio da expressao abaixo:

Média Final = (Média Parcial + Avaliacdo Final) / 2

Os resultados da avaliacdo da aprendizagem serdo expressos em notas, numa
escala de 0,0 (zero) a 10,0 (dez), sendo considerado aprovado o estudante que obtiver
média final anual igual ou superior a 7,0 (sete) ou igual ou superior a 5,0 (cinco) no caso
de ser submetido a prova final. Durante todo o processo formativo, serdo assegurados 0s
estudos de recuperacdo ao discente, dando-lhe a oportunidade de revisar os conteidos e
também de ser submetido a outraavaliagdo. Cada docente deverd propor, em seu
planejamento, estratégias de aplicacdo da recuperagdo paralela, dentre outras atividades,
visando a aprendizagem dos estudantes, as quaisdeverdo estar previstas no plano de
ensino, com anuéncia da Coordenacéo do Curso.

Quanto a frequéncia, sera considerado o art. 47, §83°, da Lei das Diretrizes e Bases
da Educacao Nacional (LDB), que dispde sobre a obrigatoriedade de frequéncia de alunos
e professores, salvo nos programas de educacdo a distancia, que se regem por outras
disposicdes.E admitida, para a aprovacio, a frequéncia minima de 75% do total das aulas
e demais atividades escolares de cada componente curricular, em conformidade com o
disposto na Resolugédo n° 4, de 16 de setembro de 1986, do extinto Conselho Federal de
Educacao.

De acordo com a Lei n° 13.796, de 3 de Janeiro de 2019 que altera a Lei n°® 9.394,
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de 20 de dezembro de 1996 é assegurado ao aluno regularmente matriculado de qualquer
nivel, no exercicio da liberdade de consciéncia e de crenca, o direito de, mediante prévio
e motivado requerimento, ausentar-se de prova ou de aula marcada para dia em que,
segundo os preceitos de sua religido, seja vedado o exercicio de tais atividades, devendo-
se-lhe atribuir, a critério da instituicdo e sem custos para o aluno prestagdes alternativas
estabelecidas na legislacao.

O regime de exercicios domiciliares, instituido pelo Decreto-Lei n.° 1.044, de 21
de outubro de 1969, que dispde sobre tratamento excepcional para estudantes portadores
das afeccBes que indica, constitui-se em excecdo a regra estabelecida na LDB. A sua
aplicacdo devera ser considerada institucionalmente, caso a caso, de modo que qualquer
distorcao, por parte do aluno ou da instituicdo de ensino, possa ser corrigida com a adoc¢éo
de medidas judiciais pertinentes. Além disso, a Lei n.° 6.202, de 17 de abril de 1975,
dispde que a partir do oitavo més de gestagéo, e durante os trés meses subsequentes, a
estudante gravida ficara assistida pelo regime de exercicios domiciliares. N&o existem
outras excegoes.

Sendo assim, cabe ressaltar que todos os critérios de verificacdo do desempenho
académico e as condigdes de aprovacao e reprovacao dos estudantes seguirdo a Resolugéo
Consu/Ifac n° 001, de 2018.

10.3 Expedicao de Diploma e Certificados

Ap0s integralizar todas as disciplinas e demais atividades previstas neste Projeto

Pedagogico de Curso, o aluno e/ou a aluna fara jus ao Diploma de Técnico em Alimentos.

10.4 Organizagao Curricular

Os principios pedagdgicos sdo centrados no sujeito historico, social e politico,
sendo necessario considerar o0 seu contexto e 0 mundo de constantes mudancas no qual
ele esta inserido. Nesse sentido, 0s projetos pedagdgicos dos cursos devem ser elaborados
com vistas a formar cidadaos criticos e reflexivos, pesquisadores abertos as inovacoes
tecnoldgicas, cuja acdo seja pautada pelo didlogo. Assim, esse sujeito ao final de sua
formacéo serd capaz de pensar criticamente, aceitando e debatendo as mudangas e as

probleméaticas da sociedade da qual faz parte, bem como procurar solugdes,
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fundamentando sua pratica no saber adquirido.

O cidadéo e a cidada devem ser formados(as) para a vida e o trabalho, sendo esse
trabalho a base educativa para construir suas aprendizagens significativas, aliando o saber
e o fazer, de forma critica e contextualizada. Para tanto, devem ser estimulados a pesquisa,
a criatividade, a participacdo e ao didlogo, considerando a diversidade de opiniGes,
buscando em equipe a solucdo de problemas, baseada na construcdo participativa e
democratica; devem ter acesso a educacdo humano-cientifico-tecnoldgica, a fim de se
tornarem cidaddos criticos e reflexivos; devem ser preparados para a inser¢do no mundo
do trabalho, por meio da educagéo continuada de trabalhadores; devem colaborar com o
desenvolvimento socioecondmico, estabelecendo uma relagdo direta junto ao poder
publico e as comunidades locais e regionais, significando maior articulacdo com o0s
arranjos produtivos locais, sociais e culturais.

A concepcao do curriculo do Curso Téecnico Integrado ao Ensino Médio em
Alimentos tem como premissa a articulagdo entre a formacgédo académica e 0 mundo do
trabalho, possibilitando articulacdo entre os conhecimentos construidos nas diferentes
disciplinas do curso com a pratica real de trabalho, propiciando a flexibilizacao curricular
e a ampliacdo do didlogo entre as diferentes areas de formacdo. Foi concebido com base
nos objetivos e no perfil profissional do egresso, considerando as competéncias a serem
desenvolvidas pelo técnico em Alimentos e para o ensino médio pela Lei n° 9.394, de 20
de dezembro de 1996.

O Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos esta estruturado em
regime seriado anual que ocorrera em 3 (trés) anos, com carga horaria total de 3.200,6
horas. O cumprimento da carga horaria se dar& por meio da realizacéo de 6 aulas diarias
com duracdo de 50 minutos cada, de segunda a sexta-feira, sendo que no segundo e no
terceiro ano devera ser cumprido 1 dia semanal de contraturno com 3 aulas. Poderéo haver
aulas nos sabados letivos de acordo com calendario académico do campus, para
cumprimento da carga horaria do curso.

O curriculo do Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos esta
organizado a partir de trés nacleos de formacéo: Nucleo Basico, Nucleo Politécnico e
Nucleo Tecnoldgico, os quais séo perpassados pela Pratica Profissional Supervisionada.

O Nucleo Baésico é caracterizado por ser um espaco da organizagdo curricular ao
qual se destinam as disciplinas que tratam dos conhecimentos e habilidades inerentes a

educacdo basica e que possuem menor énfase tecnoldgica e menor area de integracdo com
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as demais disciplinas do curso em relacéo ao perfil do egresso. Nos cursos integrados, o
nucleo basico é constituido essencialmente a partir dos conhecimentos e habilidades nas
areas de linguagens e seus codigos, ciéncias humanas, matematica e ciéncias da natureza,
que tém por objetivo desenvolver o raciocinio l6gico, a argumentacdo, a capacidade
reflexiva, a autonomia intelectual, contribuindo na constituicdo de sujeitos pensantes,
capazes de dialogar com os diferentes conceitos.

O Nucleo Politécnico € o espaco onde se garantem, concretamente, conteudos,
formas e métodos responsaveis por promover, durante todo o itinerario formativo, a
formagdo politécnica, a formacdo integral, unilateral e a interdisciplinaridade. Tem o
objetivo de ser o elo entre 0 Nucleo Tecnoldgico e o Ndcleo Basico, uma vez que
contempla contetidos e saberes inerentes tanto ao aspecto formativo basico quanto ao
tecnoldgico. Os conhecimentos deste nucleo propiciam espagos continuos de dialogo
durante o itineréario formativo para garantir meios de realizagdo da formacé&o politécnica.

O Nucleo Tecnoldgico é caracterizado por ser um espago da organizacao
curricular ao qual se destinam as disciplinas que tratam dos conhecimentos e habilidades
inerentes a educacdo técnica e que possuem maior énfase tecnoldgica e menor area de
integracdo com as demais disciplinas do curso em relagéo ao perfil profissional do egresso
bem como as formas de integracdo. O Nucleo Tecnoldgico constitui-se basicamente a
partir das disciplinas especificas da formacdo técnica, identificadas a partir do perfil do
egresso que instrumentalizam dominios intelectuais das tecnologias pertinentes ao eixo
tecnoldgico do curso, fundamentos instrumentais de cada habilitacdo e fundamentos que
contemplam as atribuices funcionais previstas nas legislacfes especificas referentes a
formagéo profissional.

A carga horaria total do Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em Alimentos,
como mencionado acima, é de 3.200,06 horas-reldgio e 3.840 horas-aula de 50 minutos,
composta pela soma das cargas horarias dos trés nucleos, que sdo: 1.700,2 horas-relogio
para 0 Nucleo Basico, 533,5 horas-relégio para o Nucleo Politécnico e 966,9 horas-
rel6gio para o Nucleo Tecnoldgico.

Buscou-se atender as legislagbes minimas e ao desenvolvimento dos contetidos
obrigatérios no curriculo do curso, apresentados nas legislacbes Nacionais e nas
Diretrizes Institucionais dos Cursos Técnicos do Ifac, sendo: o estudo da historia e da
cultura afro- brasileira e indigena, os principios da protecdo e defesa civil, educacéo

ambiental, educacdo alimentar e nutricional, educacdo em Direitos Humanos, educagédo
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para o transito e processo de envelhecimento, respeito e valorizagéo do idoso.

Além das disciplinas que abrangem as tematicas previstas na Matriz Curricular, o
corpo docente ira planejar, juntamente com Nucleos como Napne, Neabi e Naes, e demais
setores pedagdgicos da instituicdo, a realizacdo de atividades formativas envolvendo
essas tematicas, tais como palestras, oficinas, projetos de pesquisas e extensdo, entre
outras. Tais acOGes devem ser registradas e documentadas no ambito da coordenacao do
curso, para fins de comprovacéo.

Em atendimento a Lei n° 13.006, de 2014, o Ifac ird atender a obrigatoriedade da
exibicdo de filmes de producéo nacional, sendo a sua exibicao obrigatoria por, no minimo,
duas horas mensais. Os filmes nacionais a serem exibidos deverdo contemplar teméticas
voltadas aos conhecimentos presentes no curriculo dos cursos, proporcionando a
integracdo curricular e o trabalho articulado entre os componentes curriculares.

Em caso de pandemia, catdstrofes e/ou outras situacdes que impecam as
atividades presenciais de ensino/aprendizagem, pesquisa e extensdo, este PPC serd
complementado com o que preconiza a Resolucdo n° 26/Consu/Ifac, de 14 de agosto de

2020, ou outra que venha a substitui-la por 6rgaos superiores.

10.5 Estéagio Supervisionado Néo Obrigatorio -

De acordo com a Lei n° 11.788 de 25/09/2008, o estagio é ato educativo escolar
supervisionado, desenvolvido no ambiente de trabalho, que visa a preparacdo para o
trabalho produtivo de educandos que estejam frequentando o ensino regular em
instituicOes de educacao superior, de educacéo profissional, de ensino médio, da educacéo
especial e dos anos finais do ensino fundamental, na modalidade profissional da educacéo
de jovens e adultos.

O Estagio Supervisionado no Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio em
Alimentos é ndo obrigatério, sendo uma atividade opcional ao discente. Caso o aluno opte
por realizd-lo, a carga horaria ser4& computada no historico escolar como atividade
extracurricular.

A realizagdo do Estdgio Supervisionado ndo obrigatério seguird as normas
estabelecidas na Lei Federal n°® 11.788, de 25 de setembro de 2008 e na Resolugéo
CONSU/IFAC n° 51, de 22 de dezembro de 2021.

3224-6816 2106
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11 REPRESENTACOES GRAFICAS DOS NUCLEOS DE FORMAGAO

PRATICAS PROFISSIONAIS SUPERVISIONADAS
Lingua Portuguesa e \

Literatura I
Matematica | Int_rodugéo a Tecnologia de
. Alimentos
Fisica |
% Biologia | Tecnologia de Cereais,
L. Rai; Tubércul
< Histéria | aizes e Tubérculos
= Geografia | Higiene e Control{e de
Filosofia | Qualidade na Inddstria
tiosofia de Alimentos
Artes |
Mfducagéo Fisica | /
PRATICAS PROFISSIONAIS SUPERVISIONADAS
Lingua Portuguesa e \
iz ] Tecnologia de Frutas e
Matematica Il Hortalicas
Fisica ll Tecnologia de Bebidas, Oleos
CZ) Biologia Il e Gorduras
< HIStOI‘Ia'll Metodos de Conservacdo de
I Geografia Il Alimentos
Filosofia Il Quimica e Bioquimica de
Sociologia | Alimentos
it || Microbiologia de Alimentos
\Educagéo Fisica Il /
PRATICAS PROFISSIONAIS SUPERVISIONADAS
/ \ Tecnologia de Leite e Mel
; Tecnologia de Carnes e Ovos
Lingua Portuguesa e
Literatura Il1 Andlise de Alimentos
®) Matematica 11 Anélise Sensorial e
Z Fisica Il Desenvolvimento de Novos
< Biologia Il Produtos
™ Histéria 111 Embalagem e Rotulagem de
Geografia Ill Alimentos
Sociologia I Gestdo Ambiental e
\ / Tratamento de Residuos
Legenda:

Nucleo Basico Nucleo Politécnico Nucleo Tecnol6gico
*Disciplinas optativas.
INSTITUTO
FEDERAL Campus Avancado

Acre Baixada do Sol

EP £G 911-031

»8) 3224-6816 ¢ (68) 2106-4900




MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Acre
Campus Rio Branco Baixada do Sol

11.1 Matriz Curricular

Tabela 01 — Matriz Curricular

Carga Horaria

©) . Aulas
<ZE Disciplinas e Ho'ra}/ Hora/
relogio aula*
Lingua Portuguesa e Literatura | 3 100 120
Matematica | 3 100 120
Fisica | 2 66,7 80
Biologia I 2 66,7 80
Historia | 2 66,7 80
Geografia | 2 66,7 80
Filosofia | 2 66,7 80
% Artes | 2 66,7 80
< | Educacéo Fisica | 2 66,7 80
= 2 66,7 80
1 33,3 40
2 66,7 80
Introducdo a Tecnologia de Alimentos 1 33,3 40
Tecnologia de Cereais, Raizes e Tubérculos 2 66,7 80
dHE:g?Alﬁpne]:ntCO(;ntrole de Qualidade na Industria 2 66.7 80
Subtotal da carga horaria das disciplinas 30 1.000,3 1.200
Lingua Portuguesa e Literatura Il 3 100 120
Matematica Il 3 100 120
Fisica Il 2 66,7 80
Biologia Il 2 66,7 80
Historia 11 2 66,7 80
Geografia Il 2 66,7 80
Filosofia Il 1 33,3 40
Sociologia | 1 33,3 40
© [Artes I 1 33,3 40
f Educacdo Fisica Il 1 33,3 40
o 2 66,7 80
1 33,3 40
Tecnologia de Frutas e Hortalicas 2 66,7 80
Tecnologia de Bebidas, Oleos e Gorduras 2 66,7 80
Métodos de Conservacao de Alimentos 2 66,7 80
Quimica e Bioguimica de Alimentos 3 100 120
Microbiologia de Alimentos 3 100 120
Subtotal da carga horaria das disciplinas 33 1.100,1 1.320

* A hora-aula tera duragdo de 50 minutos.

da do Sol
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o - Aulas Carga Horaria
<ZE Disciplinas semanais Ho'ra}/ Hora/
relogio aula*
Lingua Portuguesa e Literatura I11 3 100 120
Matematica 11l 3 100 120
Fisica Ill 1 33,3 40
Biologia Il 2 66,7 80
Historia I 1 33,3 40
Geografia Ill 1 33,3 40
Sociologia Il 2 66,7 80
2 66,7 80
% 2 66,7 80
Z 2 66,7 80
& 2 66,7 80
Tecnologia de Leite e Mel 2 66,7 80
Tecnologia de Carnes e Ovos 2 66,7 80
Analise de Alimentos 3 100 120
ﬁgsg:epfgga?égal e Desenvolvimento de 2 66.7 80
Embalagem e Rotulagem de Alimentos 1 33,3 40
Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos 2 66,7 80
Subtotal da carga horaria das disciplinas 33 1.100,2 1.320
* A hora-aula tera duragdo de 50 minutos.
** Disciplinas optativas.
Quadro 1 — Resumo da carga horéaria do curso
Carga horéaria nucleo basico 1.700,2 horas
Carga horéria nucleo tecnoldgico 966,9 horas
Somatério das cargas horarias dos nucleos politécnico e 1.500,4 horas
técnico.
Carga horéria total do curso 3.200,6 horas
Praticas Profissionais Supervisionadas I, Il e 111 serdo distribuidas em todas as disciplinas em
10% ou a mais a depender da disciplina, suas cargas horarias e suas necessidades.

12 CORPO DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO EM EDUCACAO

Os quadros a seguir descrevem, respectivamente, o corpo docente e 0 corpo

técnico-administrativo em educacdo que sdo necessarios para o funcionamento do curso.
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Quadro 2 — Corpo Docente

Regime
Nome Formacéo inicial Titulagéo de
trabalho
. . Bel. Engenharia Ph. D_r.
Abib Alexandre de Araujo A. rondmica Desenvolvimento | 40h DE
g Sustentével
Adriano Melo de Queiroz Bel. EngAenr_larla Me. Sgnldao!e € | 40h DE
Agrondmica Producdo Animal
Amélia Maria Lima Garcia Bel. Zootecnia Dra. Ciéncia Animal | 40h DE
Me. Recursos
Antony Evangelista de Lima Bel. Engenharia de Pesca Pesqueiros e 40h DE
Aquicultura
Bartolomeu Lima da Costa Lic. Geografia Me. DEsen_volwmento 40h DE
egional
Carpergiani Maia Costa Lic. Plenlziies riT;aEduca(;ao Esp. Psicopedagogia | 40h DE
. y Bel. Engenharia Dr. Biodiversidade e
Charle Ferreira Cris6stomo Agronomica Satde 40h DE
Claiton Baes Moreno Bel. Mgd!c_lna Me. Ciéncias 40h DE
Veterinaria
. . Bel. Administragdo de Esp. Gestéo de
Cristiane Pontes da Silva Empresas Recursos HUManos 40h DE
Esp.
David Mirele Alves Barros Bel. Engenharia de Pesca Deseny oIV|mento~ 40h DE
Sustentavel e Gestdo
de Negocios
Deborah Virgynia Cardoso de Freitas Bel. Enqenharla Ma. Gestao _de Areas 40h DE
agrondmica Protegidas
Djameson Oliveira da Silva Bel. Tecnologia em Esp. Seguranj;a da 40h DE
Redes de Computadores Informacao
Emanuele Elisa Hernandes Bel. En_genharla de Ma. En_genharla de 40h DE
Alimentos Alimentos
Genildo Cavalcante Ferreira Junior |Lic. Ciéncias Bioldgicas Dr. Quimica e 40h DE
Biotecnologia
Guiomar Almeida Sousa Diniz Bel. quenharla de Ma. Producdo Vegetall 40h DE
Alimentos
Ma. Ciéncias
Hévea Monteiro Maciel Bel. Engenharia de Pesca]  Pesqueiras nos 40h DE
Tropicos
Jefferson Henrique Tiago Barros Bel. quenharla de Dr. Te_cnologla de 40h DE
Alimentos Alimentos
Jefferson Viana Alves Diniz Bel. M(_ed!c]na Dr. Blotgcnologla 40h DE
Veterinaria Animal
Joana de Oliveira Dias Bel. Ecologia Ma. D(Ie?sen_volwmento 40h DE
egional
Karen Fernanda Pinto de Lima Lic. Letras e Espanhol Ma. Letras 40h DE
Maralina Torres da Silva Lic. Ciéncias Biologicas Dra. Blosda::]/g;s'dade €| 40n DE
Ma. Ecologia e
Maria Eliene Maia Braga Candido | Lic. Ciéncias Biologicas | Manejo de Recursos | 40h DE

Naturais
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Me. Economia

Mario Jorge da Silva Fadell Bel. Economia : 40h DE
Aplicada
Mat_sunag_a Paulo de Oliveira Lic. Matematica Esp. Informeitlca na | 1on DE
Sekiguchi Educacéo ]
Norma Giovanna da Silva Pereira Bel. Engenharia Florestal Ma. Gestéo _de Areas 40h DE
Plese Protegidas
Ricardo Bezerra Hoffmann Lic. Ciéncias Agricolas Dr. Agronomia | 40h DE
Rosana Cavalcante dos Santos Bel. EngAe nharla Dra. Agronomia | 40h DE
Agrondmica
Valéria Rigamonte Azevedo de Assis|Bel. Ciéncias Bioldgicas Dra E_5|od|ver3|d_ade €| 40n DE
Biotecnologia
Quadro 3 — Corpo Técnico Administrativo em Educacédo
Regime
Nome Formagéo Cargo de
trabalho
Bel. Engenharia Agronémica
Alysson Silva Cavalcante de Esp. em Meio Ambiente, Técnico em
N : g 40h
Albuquerque Educacdo e Desenvolvimento| Agropecuaria
Sustentavel
Anténia dos Santos Silva Lic. Letras - Especialista em Secreta_rla 40h
Recursos Humanos. Executiva
Técnico de
Cleilson Rezende da Silva Lic. Ciéncias I5:|olog|ca_s Laboratoério - 40h
Esp. em Educacéo Especial Recursos
Naturais
. i . . Lic. Pedagogia
Cristiana Rodrigues Ferreira Neri Esp. em Educacio Inclusiva Pedagoga 40h
Técnico em
. . Lic. Biologia Laboratorio -
Elisabet Alfonso Peixoto Ma. em Ciéncias de Alimento| Ciéncias da 40h
Natureza
Francisco Charles Bezerra dos Bel. Engenharia Agronémica| Técnico em
. . g . 40h
Santos Dr. em Biologia Parasitaria | Agropecuaria
lolanda Lourdes Ribeiro Bel. PS'C.OIOQ'a. Psicologa 40h
Ma. em Psicologia
. Tecn. Gestdo Publica Assistente
Jerffeson Silva dos Santos Esp. em Gestdo Publica. Administrativo 40h
Lic. Geografia Técnica em
Jocicleide Bessa da Silva y g Assuntos 40h
Esp. em Geoprocessamento L
Educacionais
Juliana Maria Monteiro Dobrdes Bel. Ciéncias Sociais Agx[llar de 40h
Biblioteca
Tecn. Processos Gerenciais Assistente em
Marcos Bomfim Santiago MBA em Governanca Publica - x 40h
x . - Administracdo
e Gestdo Administrativa
Maria Elisdngela Sampaio de Lic. Letras Auxiliar de 40h
Farias MBA em Gestdo de Pessoas Biblioteca
Marilandia Sabino de Oliveira Lic. Pedagogia Pedagoga 40h

Silva

Ma. em Educacdo
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Marta Barroso da Silva Bel. Gestdo Publica Au>§|l_|ar em 40h
Administracdo
Lic. Ciéncias Biologicas é%%ﬁ;%ﬁgn_
Richarlly da Costa Silva Me. em Ecologia e Manejo S 40h
. Ciéncias da
em Recursos Naturais.
Natureza
L . Bel. Servico Social . .
Taita Lima do Nascimento Ma. em Ensino Assistente Social| 40h
Tanayra Feitosa Rocha Ensino Médio Ass:isltl:e:(t)e de 40h
. . ros Graduacdo em Administragdo| Auxiliar em
Weslley Cristian Queiroz D’avila de Empresas. Administraco 40h
Bel. Sistema da Informacéo Técnico_em
Wussander Camelo : A, Tecnologiada | 40h
Esp. em Direito Publico. x
Informacédo

13 INSTALACOES FISICAS E EQUIPAMENTOS

O Ifac campus Rio Branco Baixada do Sol oferece aos estudantes do Curso
Técnico Integrado em Alimentos uma estrutura que proporciona o desenvolvimento
cultural, social e de apoio a aprendizagem, como também estd adequada ao
desenvolvimento curricular para a formacao geral e profissional. Com vistas a oferecer a

infraestrutura necesséria, orientada no Catalogo Nacional de Cursos Técnicos. O Ifac

dispde de instalagdes fisicas e equipamentos, conforme descritos a seguir.

13.1 Biblioteca

O campus Rio Branco Baixada do Sol dispde de uma biblioteca com 07
computadores (com cabine individual) com acesso a internet, e 02 mesas distribuidas em

sua extensdo. Além disso, conta com um acervo diversificado com possibilidade de

consulta local, bem como empréstimo e acesso a contetdo digital (biblioteca virtual).

13.2 Areas de Ensino Especificas

Visando o aprimoramento pratico dos alunos do curso, a instituicdo esta dotada
de: laboratério de informatica com programas especificos; unidades didaticas de

processamento de pescado e beneficiamento agroindustrial, além de laboratérios de para

realizacdo de andlises microbioldgicas, fisico-quimicas e sensoriais.
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Quadro 4 — Estrutura Fisica

Espaco fisico geral Quantidade
Salas de aula com 40 cadeiras, ar condicionado, quadro e projetor multimidia 07
Sala da diretoria geral 01
Sala da coordenacdo administrativa 01
Sala da coordenagdo técnico pedagégica (COTEP) 01
Sala da diretoria de ensino, pesquisa e extensao 01
Sala da assisténcia estudantil 01
Sala da coordenacéo de gestdo de pessoas (COGEP) 01
Sala de coordenac@es de cursos 01
Sala de registro escolar 01
Sala dos professores 01
Sala de DATACENTER 01
Biblioteca 01
Banheiros 15
Almoxarifado 01
Area de Servigo 01
Area de alimentacio 01

Quadro 5 — Unidades e laboratério de ensino

Unidades e laboratdrios de ensino Quantidade

Laboratorio de informética 01
Laboratério de tecnologia de alimentos 01
Laboratério multidisciplinar (biologia e quimica) 02
Sala instrumental 01
Unidades didaticas de produgdo animal e vegetal 02
Unidade didatica de beneficiamento agroindustrial (Trailer de 01
processamento de pescado)
Laboratério de biologia/ecologia* 01
Laboratério de biologia animal e vegetal** 01

* Laboratério de biologia/ecologia seré utilizado do campus Rio Branco.

** Laboratorio de biologia animal e vegetal sera utilizado do campus Sena Madureira

Quadro 6 — Equipamentos para os laboratérios

Itens Quantidade

Agitador de tubos 01
Aparelho casagrande elétrico 03
Autoclave Vertical Sem Pedal, 50 Litros, CA-50 01
Bacia plastica para alimentos 10
Balanca de precisdo 15 kg 01
Balanca determinadora de umidade, capacidade 210 g 03
Balanca digital 150 kg 02
Balanca eletronica 50 kg - balanca portatil 01
Balancga eletrobnica MODELO UX620H 01
Balanga semi analitica 420 g 01
Bal&o volumétrico 100 ml 02
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Bal&o volumétrico 500 ml 02
Banho Maria digital uma boca 01
Banho ultratermostatizado SL — 152/10 01
Banqueta para laboratorio 06
Banqueta para laboratorio, fixa alta 20
Boca de lobo 02
Bomba costal 01
Botijdo criogénico 02
Bureta graduada com torneira 02
Cadinho/pinga/estojo para peso 01
Camera digital Nikon 01
Capela exaustdo de gases 10 m3/min (Acrilica) 01
Centrifuga para laboratério - Tubos de 15 ml 01
Chapa aquecedora 01
Coifa industrial 01
Colorimetro 01
Condutivimetro micro portatil - NI CVP-BIV S:6060/1803 02
Condutivimetro: digital e portatil 02
Contador de col6nias 01
Desidratador/defumador 01
Dessecador/silicagel/peso padrdo em ago 01
Destilador de agua tipo pilsen - SL-71/10 01
Destilador de agua tipo pilsen - SL-71/5 01
Digestor para DQO - Marca TECNAL, Modelo TE-128/6 01
Disco para dessecador construido em porcelana 05
Estacéo total 03
Estereomicroscopio binocular 03
Estufa bacteriolégica 01
Estufa para secagem e esterilizagdo com circulagéo e renovagéo de ar 03
Fogao industrial 01
Forno microondas, puxador e trava de seguranga 01
Fotdmetro 01
Freezer vertical 02
Geladeira vertical 02
Jogo de peneiras com armacéo 03
Lupas 04
Macro moinho do tipo facas 01
Mangueira siliconada 40
Maquina de filetar peixes 01
Maquina de gelo 01
Medidor de cloro fluor e ferro 01
Medidor de oxigénio dissolvido, sonda w 01
Medidor de pHmetro portatil digital 01
Medidor de umidade e condutividade do solo com haste de 20cm 01
Micro moinho do tipo facas 01
Microcomputador 31
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Micropipeta 03
Micropipeta de volume variavel 01
Microscopia. Microscopio bioldgico com cadmera CCD colorida 01
Microscépio bioldgico binocular 04
Microscépio trinocular de grande 03
Mini serra 01
Modelador hamburguer 01
Moedor de carne industrial 01
Monitor led 20 pol 01
Moto bomba monofésica 02
Multimetro digital 03
Nivel automético 02
Nivel laser rotativo horizontal, auto nivelador eletrénico e feixe prumo 10
Nivel 6ptico automético 10
Notebook 08
Paquimetro digital 02
pHmetro AT 315 01
pHmetro de solo de bolso a prova d'agua 01
Placa aquecedora com dimensdes 30x40cm 02
Projetor multimidia 09
14 ANEXOS

14.1 Ementario e componentes curriculares obrigatorios

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura |

Carga Horéria: 100 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Origem da Lingua Portuguesa. Lingua e linguagem. Variacdo linguistica. NocOes fonéticas: ortografia.
Introdugdo & morfossintaxe. Introdugdo aos géneros discursivos. Condi¢Bes de producgdo e recepcdo dos
textos narrativos, descritivos e expositivos e poéticos. Géneros literarios e ndo-literarios. Introducédo as
literaturas portuguesa e brasileira. Producdo textual escrita.

Enfase Tecnoldgica

Estrutura unitaria e sistémica da lingua (Fonética, Morfossintaxe). Variabilidade expressiva. Elementos da
comunicacdo e fungbes da linguagem. CondicOes de producdo e recepgao dos textos.

Areas de Integracio

Artes I: Compreensdo da Literatura como a Arte da Palavra. Escolas artisticas da humanidade.

Lingua Inglesa I: Compreensdo das semelhancas entre as linguas neolatinas, particularmente a Lingua
Portuguesa e a Lingua Inglesa.

Bibliografia Basica

ABAURRE, M. L. M. Literatura brasileira: tempos leitores e leituras. S&o Paulo: Moderna, 2005.
ABAURRE, M. L. M.; ABAURRE, M. B. M. Producao de texto: interlocucdo e géneros. S&o Paulo:
Moderna, 2008.

AMARAL, E. et al. Portugués, novas palavras: literatura, gramatica e redacdo. Sdo Paulo: FTD, 2000.

la do Sol
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Bibliografia Complementar

CEREJA, W.R.; MAGALHAES, T. C. Gramatica reflexiva: texto, semantica e interag&o. 3. ed. S&o Paulo:
Atual, 20009.

CEREJA, W. R. Literatura brasileira: ensino médio. 2. ed. reform. Sdo Paulo: Atual, 2000.

LIMA, A. O. Manual de redacéo oficial: teoria, modelos, exercicios. 2. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2005.
NICOLA, J. de. Lingua, literatura e producdo de textos. Séo Paulo: Scipione, 2005.

POSSENT]I, S. Por que (ndo) ensinar gramatica na escola. Campinas: Mercado de Letras, 2006.

Componente Curricular: Matematica |

Carga Horéria: 100 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Revisdo de conceitos fundamentais: nimeros racionais, todas as operacdes vistas no Ensino Fundamental,
expressdes numéricas e unidades de medidas. Razdo e Proporcdo. Conjuntos numéricos. Intervalos. Funcoes:
definicdo e conceitos, crescimento e decrescimento. Fungdo afim. Funcio quadratica. Area das figuras planas.
RelacBes métricas e trigonométricas no triangulo retangulo.

Enfase Tecnoldgica
Fung&o afim. Funcio quadratica. Area das figuras planas. RelagBes métricas no triangulo retangulo.

Areas de Integracéo

Fisica I: Movimentos retilineos e uniformes. Movimentos retilineos uniformemente variados.
Quimica I: Estequiometria.

Bibliografia Basica

BONJORNO, J. R.; GIOVANNI JUNIOR, J. R.; SOUZA, P. R. C. de. Prisma: conjuntos e fungdes. Sa0
Paulo: FTD, 2020.

DANTE, L. R.; VIANA, F. Matematica em contexto: geometria plana e geometria espacial. Sdo Paulo:
Atica, 2020.

SMOLE, K. S.; DINIZ, M. |. Ser protagonista: nimeros e algebra. Sdo Paulo: SM, 2020.

Bibliografia Complementar

CEVADA, J. et al. Matematica nos dias de hoje: fungdes. S&o Paulo: Sei, 2020.

CHAVANTE, E.; PRESTES, D. Quadrante: trigonometria e sequéncias. Sdo Paulo: SM, 2020.

MODERNA. Conexdes: grandezas, algebra e algoritmos. Sdo Paulo: Moderna, 2020.

SMOLE, K. S.; DINIZ, M. I. Ser protagonista: geometria plana e espacial. Sdo Paulo: SM, 2020.
Ser protagonista: grandezas de medidas e trigonometria. Sdo Paulo: SM, 2020.

Componente Curricular: Fisica |

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Historia da Fisica. Sistemas de medidas. Conceitos basicos da fisica. Introducdo a cinematica escalar e
vetorial. Movimento retilineos e uniformes. Movimentos retilineos uniformemente variados. Movimento
circular uniforme. Movimento circular uniformemente variado. Movimento obliquo. Leis de Newton.
Quantidade de movimento. Impulso. Trabalho. Energia. Leis de conservagdo da fisica. Poténcia e rendimento.
Gravitacdo universal. Introducdo a estéatica de um ponto. Introdugdo a estatica de um corpo rigido.

Enfase Tecnoldgica

Mecanica: movimento, variacdes e conservacoes.
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Areas de Integracéo

Lingua Portuguesa e Literatura I: Producéo textual escrita.
Matematica |: Operagdes fundamentais; regra de trés e resolucdo de equacOes de 1° e 2° grau; Anélise e
interpretacdo de dados; Relagcdes métricas no triangulo retangulo.

Quimica I: Matéria e suas transformacdes. Introducgdo as energias renovaveis: usos das energias.

Bibliografia Basica
GASPAR, A. Fisica. S3o Paulo: Atica, 2001.
MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Fisica. 6. ed. Sao Paulo: Scipione, 2006. v. 1.

RAMALHO, J. F.; FERRARO, N. G.; TOLEDO, P. A. de. Os fundamentos da Fisica. 10. ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2009. v. 1.

Bibliografia Complementar

BONJORNGO, J. R. et al. Fisica: historia e cotidiano. 2. ed. Sdo Paulo: FTD, 2005.

MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Fl'siqa 2: contexto e aplica¢Oes. Sdo Paulo: Scipione, 2014.
PARANA, D. N. S. Fisica. Sdo Paulo: Atica, 2000. (Série Novo Ensino Médio).

RAMALHO, J. F.; FERRARO, N. G.; SOARES, T. P. Os fundamentos da fisica. Sdo Paulo: Moderna,
2003.

SAMPAIQ, J. L. P.; CALCADA, C. S. V. Fisica. 2. ed. Sdo Paulo: Atual, 2005.

Componente Curricular: Biologia I

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Introdugdo & biologia. Origem da vida. Bioguimica celular (componentes orgénicos e inorganicos).
Alimentacdo saudavel. Célula: invencdo do microscopio, estrutura e funcdo das células procaridticas e
eucaridticas. Metabolismo energético: fotossintese, quimiossintese, respiragdo celular e fermentacéo. Divisao
celular: mitose e meiose. Tipos de reproducdo e reproducdo humana (métodos contraceptivos e doengas
sexualmente transmissiveis). Embriologia e histologia animal.

Enfase Tecnoldgica

Origem e evolucdo da vida. Citologia. Desenvolvimento embrionério e histologia animal.

Areas de Integracéo

Lingua Portuguesa e Literatura I: Leitura e producdo textual.
Quimica I: Tabela periddica. Liga¢Ges quimicas.
Geografia I: A dindmica da natureza e a interagdo das esferas da terra.

Introducéo a Tecnologia de Alimentos: Alteracdes em alimentos. Principios de conservacdo de alimentos.
Seguranca Alimentar e nutricional.

Bibliografia Basica

AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Fundamentos da biologia moderna. S&o Paulo: Moderna, 2018.
LINHARES, S.; GEWANDSZNAIDER, F.; PACCA, H. Biologia Hoje. So Paulo: Atica, 2016.
LOPES, S. Bio. 3. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2014.

Bibliografia Complementar

MACHADQO, S. Biologia: de olho no mundo do trabalho. So Paulo: Scipione, 2005.

OGO, M. Y.; GODOQY, L. Contato Biologia. Sdo Paulo: Quinteto Editorial, 2016.

PAULINO, W. R. Biologia. Sao Paulo: Atica, 2007.

RODRIGUES, B. C. R.; GALEMBECK, E. Biologia: aulas praticas. Campinas: Editora Eduardo
Galembeck, 2012.

SADAVA, D. et al. Vida: a ciéncia da biologia. Porto Alegre: Artmed, 2009.
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Componente Curricular: Historia |

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

A Histéria antes da escrita (origem da humanidade/relacdo homem/natureza). Tempo histérico/tempo
cronolégico. Sociedades da antiguidade. Sistema Feudal (transi¢cdo do feudalismo para capitalismo). As
grandes navegagOes e a conquista da América. Povos pré-colombianos. A colonizagdo e politica
mercantilista. Histéria do Acre (Formacdo, ocupacdo e anexa¢do do territdrio, primeiro ciclo da borracha).

Enfase Tecnoldgica
Sociedades antigas. Feudalismo. Grandes navegagoes.

Areas de Integracéo

Geografia I: A medida do tempo e a representacdo do espago geografico.
Bibliografia Basica

COTRIM, G. Historia global: Brasil e geral. 6. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2002.

MOTA, M. B.; BRAICK, P. R. Das cavernas ao terceiro milénio: Sao Paulo: Moderna, 2010.
VICENTINO, C. Histdria geral. Sdo Paulo: Scipione, 1991.

Bibliografia Complementar

DIVALTE, G. F. Historia. Sao Paulo: Atica, 2002.

FAUSTO, C. Os indios antes do Brasil. Rio de Janeiro: Zahar, 2000.

MATTOS, R. A. de. Historia e cultura afro-brasileira. Sdo Paulo: Contexto, 2007.

SOUZA, C. A. A. de. Histdria do Acre: novos temas, nova abordagem. Rio Branco: MM Paim, 2002.
SOUZA, M. de M. Africa e Brasil africano. Sdo Paulo: Atica, 2006.

Componente Curricular: Geografia |

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Categorias de anélise da Geografia. A medida do tempo e a representagdo do espago geogréafico. A dindmica
da natureza e a interacdo das esferas da terra: a Atmosfera, Litosfera, Hidrosfera e Biosfera. As grandes
paisagens naturais. Os dominios morfoclimaticos do Brasil. A questdo ambiental e o desenvolvimento
sustentavel.

Enfase Tecnoldgica

Interpretacdo de diferentes representacdes graficas e cartograficas do espaco geografico. A fisionomia da
superficie terrestre; as grandes paisagens naturais e a alteracdo do equilibrio natural; A questdo ambiental e
o0 desenvolvimento sustentavel.

Areas de Integrac&o

Matematica I: Analise de graficos e tabelas.
Historia I: Relacdo entre o trabalho e a modificacdo do espago geogréfico.
Biologia I: Ecologia e biomas terrestres.

Bibliografia Basica

ALMEIDA, L. M. A; RIGOLIN, T. B. Fronteiras da globalizacéo. 3. ed. S&o Paulo: Atica, 2016.
BOLIGIAN, L; ALVES, A. Geografia, espaco e vivéncia. Sdo Paulo: Saraiva, 2018.

MOREIRA, J. C; SENE, J. E. Geografia Geral e do Brasil: espago geogréfico e globalizagéo 3. ed. S&o
Paulo: Scipione, 2016.
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Bibliografia Complementar

AB'SABER, A. N. Os dominios de natureza no Brasil: potencialidades paisagisticas. 8. ed. Sao Paulo:
Atelié Editorial, 2021.

CARDOSO, C.; SILVA, M. S. A geografia fisica: teoria e pratica no ensino de geografia. Curitiba: Appris,
2018.

CAVALCANTI, I. F. A; FERREIRA, J. N. (orgs.) Clima das regides brasileiras e variabilidade
climatica. Sdo Paulo: Oficina de textos, 2021.

CUBAS, M. G; TAVEIRA, B. D. A. Geoprocessamento: fundamentos e técnicas. Curitiba: Intersaberes.

2021.
GRIGIO, A. M. et al (orgs.). Geografia e recursos naturais: estudo de caso. Sdo Paulo: Livraria da Fisica,

2020.

Componente Curricular: Filosofia I

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Mitologia Grega: passagem do mito a razdo. Pré — socraticos: a origem do conhecimento empirico. Introdugéo
aos classicos: Socrates, Platdo, Aristoteles e os Sofistas — a centralidade do conhecimento atraves do sujeito.
Contextualizagéo e formagdo do pensamento filosofico helenistico.

Enfase Tecnoldgica
Formas de conhecer: racionalismo versus empirismo. As bases do conhecimento cientifico do legado grego
para o ocidente. Conhecimento — do sujeito para o sujeito.

Areas de Integracéo

Historia I: Sociedades da antiguidade.

Bibliografia Bésica

CONTRIM, G.; FERNANDES, M. Fundamentos de filosofia. 2. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2013.

JU)/ENAL FILHO,, S. Filosofia e filosofias: existéncias e sentidos. Belo Horizonte: Auténtica, 2016.
VAZQUEZ, A. S. Etica. 36. ed. Rio de Janeiro: Civilizagdo Brasileira, 2014,

Bibliografia Complementar

BOFF, L. Saber cuidar. 19. ed. Petropolis: Vozes, 2013.
DROIT, R. Filosofia em cinco li¢cBes. Rio de Janeiro: Nova Fronteira Participacdes S.A, 2013.
MARCONDES, D. Iniciacdo a historia da filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. Rio de Janeiro:
Zahar, 2012.

. Textos basicos de filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. Rio de Janeiro: Zahar, 2013.
REALE, M. Introducdo a filosofia. 4. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2014.

Componente Curricular: Artes |

Carga Horaria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Experimentacdo, fruicdo e contextualizacdo das artes presenciais e ou remotas: artes, musica, teatro,
tecnologia, danca e performance, considerando as relagdes e os intercruzamentos das culturas artisticas de
matrizes africanas, indigenas e europeias, além das relacdes e interferéncias ocidentais e orientais.

Enfase Tecnoldgica
Trabalhar a compreensdo com énfase nos aspectos culturais e artisticos relacionado a Arte, MUsica, Teatro,
Tecnologias, Danca e a Performance, considerando no contexto geral e local, de modo a valorizar ndo
somente a compreensdo como também o fazer como execuc¢ao e cumprimento de tarefas.
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Areas de Integracéo

Educacéo Fisica: Elementos da cultura corporal do movimento. Lazer e estilo de vida saudavel e Incluséo.
Fisica: Movimento.

Filosofia I: Formas de Conhecer. Racionalismo x Empirismo.

Geografia I: Questdo Ambiental e Desenvolvimento Sustentavel.

Histdria I: Sociedades Antigas. Feudalismo. Grandes Navegacdes.

Informaética Basica: Sofware de Apresentacao.

Matematica I: Areas de figuras planas.

Bibliografia Basica
BARBOSA, A. M. Era uma vez: a obrigatoriedade das artes no curriculo do ensino médio. Select, Sdo
Paulo, v. 33, p. 40-41, 2016.

RUDOLF, A. Arte e percepcdo visual: uma psicologia da visdo criadora. Sdo Paulo: Pioneira, 2016
ZAGONEL, B. Arte na educacao escolar. Editora Ibpex, 2008.

Bibliografia Complementar

BOCASANTA, D. M. et al. Educacdo na contemporaneidade: questdes e desafios. Sdo Paulo: Pimenta
Cultural, 2021.

GLAP, L. Desafios da educacgdo na contemporaneidade. Parana: AYA Editora, 2021.

KOTELAK, G. T. A arte como mediadora do ensino aprendizagem do publico alvo da educacdo
especial. Curitiba: Uninter: 2022,

OLIVEIRA, A. S. et al. Arte, educacdo e contemporaneidade. S&o Paulo: Blucher. 2020.

SAAR, C. M. A. A. et al. Perspectivas midiaticas e de educacao na contemporaneidade. Sdo Paulo:
Emeritus, 2021.

Componente Curricular: Educacéo Fisica |

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Introdugdo a Educacdo Fisica. Aptidao fisica, lazer e estilo de vida saudavel. Educacéo fisica e inclusdo.
Elementos da cultura corporal do movimento: Artes marciais e Lutas, Ginastica e Danca, Jogos e brincadeiras.
Vivéncia da pratica dos esportes. Principios da fisiologia do exercicio e das fungdes organicas relacionadas
a atividade motora.

Enfase Tecnoldgica

Elementos da cultura corporal do movimento. Aptidao fisica, lazer e estilo de vida saudavel. Jogos. Incluséo.

Areas de Integrac&o
Artes |: Danca. Géneros musicais e suas linguagens.

Bibliografia Basica

DARIDO, S. C.; SOUZA JR, O. M. de. Para ensinar Educacéo Fisica. Sdo Paulo: Papirus, 2007.
POWERS, S.; HOWLEY, E. T. Fisiologia do exercicio: teoria e aplicacdo ao condicionamento e ao
desempenho. 8. ed. Barueri: Manole, 2014.

NISTA-PICCOLO, V. L.; MOREIRA, W. W. Esporte para a vida no ensino médio. S&o Paulo: Cortez,
2012.

Bibliografia Complementar

DARIDO, S. C. (org.). Educacéo Fisica escolar: compartilhando experiéncias. Sdo Paulo: Phorte, 2011.
MARIANO, C. Educagao Fisica: o atletismo no curriculo escolar. 2. ed. Rio de Janeiro: Wak, 2012.
NIEMAN, D. C. Exercicio e salde teste e prescri¢do de exercicios. Barueri: Manole, 2010.
TENROLLER, C. A. Handebol: teoria e pratica. Rio de Janeiro: Sprint, 2004.

SOLER, R. Brincando e aprendendo com 0s jogos cooperativos. 2. ed. Rio de Janeiro, 2008.
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Componente Curricular: Informatica Bésica
Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Historia da Informatica. Conceitos basicos de computagdo e informética. Sistemas Operacionais. Processador
de texto. Planilha eletronica. Software de apresentacdo. Introducdo a Redes de Computadores. Introdugdo a
Internet. Introducdo ao Sistema Académico.

Enfase Tecnoldgica
Conceitos Bésicos de Computacdo e Informética. Processador de Texto. Planilha Eletrnica. Software de
Apresentacgdo. Introdugdo a Redes de Computadores. Introducdo a Internet.

Areas de Integracéo

Matematica I: Funcdes.
Lingua Portuguesa e Literatura I: Producéo textual escrita.

Bibliografia Bésica
BLUTTMAN, K. Excel: formulas e func¢des para leigos. 5. ed. Rio de Janeiro: Alta Books, 2021.

PIMENTEL, L. Word 2019. S&o Paulo: SENAC, 2019.
WEVERKA, P. Windows 10: para a melhor idade para leigos. Rio de Janeiro: Alta Books, 2017.

Bibliografia Complementar
ALVES, W. P. Microsoft Windows 10: introdugdo ao sistema operacional e aplicativos. Sdo Paulo:

SENALI, 2017.

BARROS, M. S. M. Excel 2019. Sdo Paulo: SENAC, 2019.

MARCELINO, C.; ANDRADE, D. F. Word 2019: edicdo de textos. S&o Paulo: Viena, 2021.
MORAIS, F. Transformacao digital. Sdo Paulo: Saraiva Uni, 2020.

SABINO, R. PowerPoint 2019. Sao Paulo: SENAC, 2019.

Componente Curricular: Saude e Seguranca do Trabalho

Carga Horéria: 33,3 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa
Introdugdo & seguranca do trabalho. Acidentes de trabalho e doencas ocupacionais. Normas
Regulamentadoras. Riscos ambientais (riscos fisicos, quimicos, bioldgicos e ergonémicos). Equipamentos de
protecdo individual e coletivo. Protecdo contra incéndios. Principais riscos das atividades da area de
alimentos. Riscos relacionados ao uso de laboratorios de alimentos.

Enfase Tecnoldgica
Riscos ambientais. Prevenc¢éo de doencas e acidentes do trabalho.

Areas de Integracéo
Introducdo a tecnologia dos alimentos: Tipos de industrias de alimentos. Equipamentos e operagdes
unitérias.
Higiene e Controle de Qualidade na Induastria de Alimentos: Fundamentos de higiene, limpeza €
sanitizacdo na industria.

Bibliografia Basica

CAMILO JUNIOR, A. B. Manual de prevencao e combate a incéndios. 15. ed. S&o Paulo: SENAC,

1999.
FILHO, A. N. B. Seguranca do trabalho na agropecudria e na agroindastria. Sdo Paulo: Atlas, 2017.

SALIBA, T. M. Curso bésico de seguranca e higiene ocupacional. 15. ed. S&o Paulo: LTR, 2018.
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Bibliografia Complementar

ARAUJO, E. M. Introducéo a higiene e a seguranca do trabalho. Parana: Inter saberes, 2021.
BARSANO, P. R.; BARBOSA, R. P. Seguranca do trabalho: guia prético e didatico. 2. ed. Sdo Paulo:
Erica, 2018.

CIENFUEGOS, F. Seguranca no Laboratorio. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2001.

ORGANIZACAO INTERNACIONAL DO TRABALHO. Pontos de verificacdo ergonémica: solucdes
praticas e de facil aplicacdo para melhorar a seguranca, a salde e as condic¢des de trabalho. 2. ed. Sdo Paulo:
Fundacentro, 2018.

SCALDELAI, V. A.; OLIVEIRA, C. A. D.; MILANEL, E. Manual pratico de saude e seguranca do
trabalho. 2. ed. Sao Paulo: Yendis, 2013.

Componente Curricular: Quimica I

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Quimica e estudos dos materiais. Modelos Atdmicos e caracteristicas dos atomos. Classificacdo dos
elementos e Tabela Periddica. Ligacdes quimicas intramoleculares e intermoleculares. Geometria molecular.
Func@es inorganicas. ReagOes quimicas. Estequiometria. Contaminantes inorganicos de importancia em
alimentos.

Enfase Tecnoldgica

Matéria e sua constitui¢do. Propriedades da matéria. Fungdes Inorganicas. Contaminantes inorganicos de
importancia em alimentos. Seguranga e instrumentacdo em Laboratério de Quimica.

Areas de Integrac&o

Introducéo a Tecnologia de Alimentos: Compostos Inorganicos, reacfes quimicas e estequiometria.
Higiene e Controle de Qualidade na Industria de Alimentos: InteragcBes Intermoleculares, compostos
inorganicos.

Bibliografia Béasica

LISBOA, J. C. F. Ser protagonista: quimica, 1° ano ensino médio. 3. ed. S&o Paulo: Edi¢des SM, 2016.
MORTIMER, E. F., MACHADO, A. H. Quimica 1: ensino médio. 3. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2016.
NOVAIS, V. L. D. de. Viva Quimica: ensino médio. Curitiba: Positivo, 2016. v. 1.

Bibliografia Complementar

EMERY, F. S. da. A quimica da natureza. Sdo Paulo: Sociedade Brasileira de Quimica, 2010.
FONSECA, M. R. M. Quimica 1: ensino médio. 2. ed. Sdo Paulo: Atica, 2016.

MAGALHAES, M. Tudo o gue vocé faz tem a ver com quimica. Sao Paulo: Livraria da Fisica, 2007.
SANTOS, W. L. P. (coord.). Quimica cidada: ensino médio, 1° série. 3. ed. S&o Paulo: AJS, 2016.
SOCIEDADE BRASILEIRA DE QUIMICA (org.). A quimica perto de vocé: experimentos de baixo custo
para a sala de aula do ensino fundamental e médio. Sdo Paulo: Sociedade Brasileira de Quimica, 2010.

Componente Curricular: Introducéo a Tecnologia de Alimentos

Carga Horéria: 33,3 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Introducgdo a Tecnologia de Alimentos. Principais matérias primas de alimentos e aditivos alimentares. Tipos
de industrias de alimentos. AlteracGes em alimentos. Principios de conservagao de alimentos. Equipamentos
e operacdes unitarias. Nocdes de Balanco de Massa. Seguranca alimentar e nutricional. Principais legislacfes
aplicadas a industria de alimentos.
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Enfase Tecnoldgica

Principais matérias primas de alimentos e aditivos alimentares. Tipos de industrias de alimentos. Alteracdes
em alimentos. Principios de conservacao de alimentos.

Areas de Integracgio

Quimica I: Contaminantes Inorgénicos de Importancia em Alimentos.

Saude e Seguranca do Trabalho: Principais riscos das atividades da &rea de alimentos.

Higiene e Controle de Qualidade na Industria de Alimentos: Programas e ferramentas de qualidade
aplicaveis nas industrias de alimentos e bebidas: organizacéo, planejamento, implantacao e avaliacdo

Bibliografia Basica

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2008.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e préatica. 4. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2019.

GAVA, A.J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagdes. S&o
Paulo: Nobel, 2017.

Bibliografia Complementar

ALCARDE, A. R.; REGITANO-D’ARCE, M.A.B.; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de Alimentos. 2. ed. Barueri: Manole, 2019.

AUGUSTO, P. E. D. Principios de tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2017.

BOBBIO, P. A. BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. 3. ed. Sdo Paulo: Varela, 2001.
KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composi¢ao e controle de qualidade. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2011.

MORETTO, E. et al. Introducéo a ciéncia de alimentos. 2. ed. Florianopolis: Editora UFSC, 2008.

Componente Curricular: Tecnologia de Cereais, Raizes e Tubérculos

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Composigdo quimica e processos operacionais de beneficiamento e moagem de cereais, raizes e tubérculos.
Processamento de arroz, mandioca e milho. Pseudocereais. Amido: fontes e métodos de obtencéo;
caracteristicas fisicas e quimicas e modificag¢des industriais. Tipos de farinhas. Ingredientes utilizados para
panificacdo. Producdo de pdes, biscoitos e massas alimenticias. Aproveitamento de residuos. Controle de
qualidade e legislacdo relacionada a qualidade de massas e panificacdo. Operagdes unitarias na Tecnologia
de Cereais, Raizes e Tubérculos.

Enfase Tecnoldgica

Processamento de arroz, mandioca e milho. Pseudocereais. Amido. Tipos de farinhas. Ingredientes utilizados
para panificacdo. Producdo de pées, biscoitos e massas alimenticias.

Areas de Integrac&o
Quimica I: ReacBes Quimicas.
Saude e Seguranca do Trabalho: Principais riscos das atividades da area de alimentos.

Introducdo a Tecnologia de Alimentos: Principais matérias primas de alimentos e aditivos alimentares.
Equipamentos e operagfes unitarias.

Bibliografia Basica

CAUVAIN, S. P.; YOUNG, L. S. Tecnologia da panificacdo. 2. ed. Barueri: Manole, 20009.

CEREDA, M. P.; VILPOUX, O. F. (coord.). Tecnologia, usos e potencialidades de tuberosas amilaceas
latino americanas. Sdo Paulo: Fundacéo Cargill, 2003.

FELLOWS, P. J. Tecnhologia do processamento de alimentos: principios e préatica. 4. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2019.
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Bibliografia Complementar

ALCARDE, A. R.; REGITANO-D’ARCE, M.A.B.; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos. 2. ed. Barueri: Manole, 2019.

DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L. Quimica de alimentos de Fennema. 5. ed. Porto Alegre: Artmed,
2019.

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composicao e controle de qualidade. 1. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.

MARCON, M. J. A.; AVANCINI, S. R. P.; AMANTE, E. R. Propriedades quimicas e tecnolégicas do
amido de mandioca e do polvilho azedo. Santa Catarina: UFSC, 2007.

PUZZI, D. Abastecimento e armazenagem de graos. Campinas: Instituto Campineiro de Ensino, 2000.

Componente Curricular: Higiene e Controle de Qualidade na Industria de Alimentos

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

Fundamentos de higiene, limpeza e sanitizagdo na inddstria. Etapas e métodos de limpeza e sanitizagao.
Agentes fisicos e quimicos de limpeza e de sanitizacdo. Avaliagdo da eficacia da higienizagdo. Qualidade da
agua. Aplicacdo de planos de higienizagdo de acordo com a legislacdo vigente. Definicdo e evolugdo do
controle de qualidade. Programas e ferramentas de qualidade aplicaveis nas industrias de alimentos e bebidas:
organizagdo, planejamento, implantacdo e avaliagdo. Normas nacionais e internacionais de garantia de
qualidade.

Enfase Tecnoldgica

Etapas e métodos de limpeza e sanitizacdo. Agentes fisicos e quimicos de limpeza e de sanitizagdo. Programas
e ferramentas de qualidade aplicaveis nas industrias de alimentos e bebidas: organizacdo, planejamento,
implantacéo e avaliagéo.

Areas de Integracéo

Biologia I: Célula: invengdo do microscopio, estrutura e fungdo das células procarioticas e eucaridticas.
Saude e Seguranga do Trabalho: Riscos relacionados ao uso de laboratérios de alimentos.

Quimica I: Fungdes Inorganicas. Contaminantes Inorganicos de Importancia em Alimentos.

Introducéo a Tecnologia de Alimentos: Seguranca alimentar e nutricional.

Tecnologia de Cereais, Raizes e Tubérculos: Controle de qualidade e legislacdo relacionada a qualidade de
massas e panificacao.

Bibliografia Basica

ANDRADE, N. J. de. Higiene na industria de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 2008.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos. 6. ed. Barueri:
Manole, 2019.

PALADINI, E. P. Gestao da qualidade: teoria e prética. 4. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2019.

Bibliografia Complementar

BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia: énfase na seguranga dos

alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2010.

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

OLIVEIRA, 0. J. (org.). Gestao da qualidade: topicos avangados. Sado Paulo: Cengage Learning, 2003.
PALADINI, E. P. Avaliacao estratégica da qualidade. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.

SILVA JUNIOR, E. A. da. Manual de controle higiénico-sanitario em servicos de alimentac&o. 8. ed.
Séao Paulo: Varela, 2020.
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Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Il

Carga Horéria: 100 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

NocGes de morfossintaxe. Introducdo a sintaxe (termos essenciais, integrantes e acessorios). Periodos simples
e composto. Habilidades de leitura e suas operacGes em textos de géneros variados. Tipologia e producédo
textual. Semantica. Literatura: Romantismo, Realismo-Naturalismo, Simbolismo e Parnasianismo. Redacao
Oficial e Técnica.

Enfase Tecnoldgica
Producdo textual variada. Redacao Oficial Normativa. Expressividade formal e técnica.

Areas de Integracéo
Artes I1: A producdo musical e audiovisual no contexto da educacao tecnologica.

Bibliografia Basica

ABAURRE, M. L. M. Literatura brasileira: tempos leitores e leituras. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
ABAURRE, M. L. M.; ABAURRE, M. B. M. Producéo de Texto: interlocugéo e géneros. S&o Paulo:
Moderna, 2008.

AMARAL, E. et al. Portugués, novas palavras: literatura, gramatica e redacdo. Ensino Médio. S&o Paulo:
FTD, 2000. v. Unico.

Bibliografia Complementar

CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T. C. Gramatica reflexiva: texto, semantica e interacéo. 3. ed. Sao
Paulo: Atual, 2009. v. Unico.

CEREJA, W. R. Literatura brasileira: ensino médio. 2. ed. reform. Sdo Paulo: Atual, 2000.

LIMA, A. O. Manual de redacéo oficial: teoria, modelos, exercicios. 2. ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2005.

NICOLA, J. de. Lingua, literatura e producéo de textos. S&o Paulo: Scipione, 2005. v. 2.
POSSENTI, S. Por que (ndo) ensinar gramatica na escola. Campinas: Mercado de Letras, 2006.

Componente Curricular: Matematica 11

Carga Horaria: 100 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Sequéncias e ProgressGes Aritmética e Geométrica. Matrizes. Determinantes. Sistemas Lineares. Anélise
combinatdria. Probabilidade.

Enfase Tecnoldgica
Progressdo Aritmética e Progressdo Geomeétrica. Sistemas Lineares. Anélise combinatdria. Probabilidade.

Areas de Integrac&o
Microbiologia de Alimentos: Técnicas de contagem de microrganismos, isolamento, nutricéo e cultivo.

Bibliografia Basica

BONJORNO, J. R.; GIOVANNI JUNIOR, J. R.; SOUZA, P. R. C. de. Prisma: sistemas, matematica
financeira e grandezas. S&o Paulo: FTD, 2020.

DANTE, L. R.; VIANA, F. Matemética em contexto: trigonometria e sistemas lineares. Sdo Paulo: Atica,
2020.

SMOLE, K. S.; DINIZ, M. I. Ser Protagonista: estatistica e probabilidade. Sdo Paulo: SM, 2020.
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Bibliografia Complementar

CEVADA, J. et al. Matematica nos dias de hoje: medidas e geometria. Sdo Paulo: Sei, 2020.

. Matematica nos dias de hoje: probabilidade e estatistica. Sdo Paulo: Sei, 2020.
CHAVANTE, E.; PRESTES, D. Quadrante: sistemas lineares e geometria analitica. Sdo Paulo: SM, 2020.
SOUZA, J. R. de. Multiversos: matematica financeira, graficos e sistemas. Sdo Paulo: FTD, 2020.

. Multiversos: sequéncias e trigonometria. Sdo Paulo: FTD, 2020.

Componente Curricular: Fisica Il

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Fluidos: hidrostética e hidrodinamica. Fisica térmica: calor, temperatura, escalas termométricas, calorimetria,
processos de propagagéo de calor, dilatagdo térmica dos solidos e liquidos, leis da termodindmica. Optica:
Optica geométrica e nogdes de Optica fisica. Ondulatoria. Eletrostatica: carga elétrica, forca elétrica e campo
elétrico.

Enfase Tecnoldgica

Fluidos, Termologia, Optica e Ondas.

Areas de Integracéo

Quimica Il:Reagdes Organicas.
Matematica I1: Sequéncias e Progressdes Aritmética e Geométrica. Sistemas Lineares.
Meétodos de Conservacdo de Alimentos: Conservagdo pelo calor.

Bibliografia Bésica

GASPAR, A. Fisica. Sao Paulo: Atica, 2001.

MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Fisica. 6. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2006. v. 1.

RAMALHO, J. F.; FERRARO, N. G.; TOLEDO, P. A. de. Os fundamentos da Fisica. 10. ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2009. v. 2.

Bibliografia Complementar

BONJORNO, J. R. et al. Fisica: histéria e cotidiano. 2. ed. Sdo Paulo: FTD, 2005.

MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Fisica 2: contexto e aplicagdes. S&o Paulo: Scipione, 2014.
PARANA, D. N. S. Fisica. S4o Paulo: Atica, 2000. Série Novo Ensino Médio.

RAMALHO, F. J.; FERRARO, N. G.; SOARES, P. A. T. Os fundamentos da fisica. Sdo Paulo:
Moderna, 2003.

SAMPAIOQ, J. L. P.; CALCADA, C. S. V. Fisica. 2. ed. Sdo Paulo: Atual, 2005.

Componente Curricular: Biologia Il

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Sistematica e classificacdo biolégica. Caracteristicas gerais dos virus. Reinos Monera, Protoctista e Fungi.
Reino Plantae: morfologia, histologia e fisiologia. Reino Animalia: caracteristicas gerais, anatomia e
fisiologia comparadas. Anatomia e Fisiologia Humanas (exceto sistema reprodutor).

Enfase Tecnoldgica

Diversidade de seres vivos. Morfologia e fisiologia dos vegetais. Fisiologia humana.

Areas de Integracéo

Educacao Fisica I1: Exercicio fisico, saude e qualidade de vida.
Tecnologia de Frutas e Hortalicas: Fisiologia, metabolismo, amadurecimento, senescéncia, colheita e pds-
colheita de frutas e hortaligas.
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Microbiologia de Alimentos: microrganismos benéficos, patogénicos e deteriorantes de alimentos. Doengas
microbianas transmitidas por alimentos. Fatores que controlam o desenvolvimento microbiano nos alimentos.
Quimica e Bioquimica de Alimentos: Respiracdo celular. Fotossintese. Metabolismos de digestdo, absorcao,
transporte e biodisponibilidade dos nutrientes.

Bibliografia Basica
AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Fundamentos da biologia moderna. S&o Paulo: Moderna, 2018.

LINHARES, S.; GEWANDSZNAJDER, F. Biologia. Sdo Paulo: Atica, 2009.
LOPES, S.; ROSSO, S. Bio. 3. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2014.

Bibliografia Complementar

MACHADQO, S. Biologia: de olho no mundo do trabalho. Sdo Paulo: Scipione, 2005.

OGO, M. Y.; GODOQY, L. Contato Biologia. Sdo Paulo: Quinteto Editorial, 2016.

PAULINO, W. R. Biologia. Sao Paulo: Atica, 2007.

ROSSI-RODRIGUES, B. C.; GALEMBECK, E. Biologia: aulas praticas. Campinas: Editora Eduardo
Galembeck, 2012.

SADAVA, D. et al. Vida: a ciéncia da biologia. Porto Alegre: Artmed, 2009.

Componente Curricular: Historia 11

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

O lHuminismo. Revolugdo Francesa. Revolucdo Industrial. Brasil colbnia. Independéncias na América
(Colénias Inglesas, espanholas). Independéncia do Brasil e a consolidacdo do Império. Fim da escravidao.
Neocolonialismo no século XI1X. A Republica Oligarquica. Belle Epoque. | Guerra Mundial. Revolugéo
Russa.

Enfase Tecnoldgica

Iluminismo e os processos de independéncia; Brasil e a implanta¢do da Republica.
Areas de Integracéo

Geografia Il: Dindmica dos processos de industrializacao.

Bibliografia Basica

COTRIM, G. Historia global: Brasil e geral. 6. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2002.

MOTA, M. B.; BRAICK, P. R. Das cavernas ao terceiro milénio. Sdo Paulo: Moderna, 2010.
VICENTINO, C. Historia geral. Sdo Paulo: Scipione, 1991.

Bibliografia Complementar

DIVALTE, G. F. Historia. Sao Paulo: Atica, 2002.

FAUSTO, C. Os indios antes do Brasil. Rio de Janeiro: Zahar, 2000.

MATTOS, R. A. de. Historia e cultura afro-brasileira. Sdo Paulo: Contexto, 2007.

SOUZA, C. A. A. de. Histdria do Acre: novos temas, nova abordagem. Rio Branco: MM Paim,
2002.

SOUZA, M. de M. Africa e Brasil africano. Sdo Paulo: Atica, 2006.

Componente Curricular: Geografia Il

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

O capitalismo e a organizacdo do espaco globalizado. Os diferentes niveis de desenvolvimento humano. A
ordem geopolitica internacional. Tensdes e conflitos mundiais. Dindmica dos processos de industrializacéo e
de urbanizacdo no mundo. Caracteristicas e crescimento da populagdo mundial. As atividades primérias. Os
recursos minerais e as fontes de energia. O comércio internacional e 0s blocos regionais.
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Enfase Tecnoldgica

Globalizagdo, geopolitica e desigualdades sociais. Dindmica dos processos de industrializacéo e de
urbanizacdo no mundo. O comércio internacional e os principais blocos regionais.

Areas de Integracgio

Historia 11: A expansdo maritima europeia e a Revolucédo Industrial.
Filosofia I1: Sexualidade e crescimento demografico.
Sociologia I: Globalizacao, conflitos sociais.

Bibliografia Béasica
ALMEIDA, L. M. A; RIGOLIN, T. B. Fronteiras da globalizago. 3. ed. Sdo Paulo: Atica, 2016.
BOLIGIAN, L; ALVES, A. Geografia, espaco e vivéncia. Sdo Paulo: Saraiva, 2018.

MOREIRA, J. C; SENE, J. E. Geografia geral e do Brasil: espaco geogréfico e globalizacdo 3. ed. S&o
Paulo: Scipione, 2016.

Bibliografia Complementar

BAUMAN, Z. Globalizagéo: as consequéncias humanas. Rio de Janeiro: Zahar. 2021.
FERNANDES, J. P. T. Geopolitica em tempo de paz e guerra. 2. ed. Sdo Paulo: Almedina, 2019.
LUCCI, E. A; BRANCO, A. L; MENDONCA, C. Territorio e sociedade no mundo globalizado. 2.
ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2019.

SANTQOS, M. Por uma outra globalizacéo. 32. ed. Rio de Janeiro: Record, 2021.

SCHWAB, K. A Quarta Revolucdo Industrial. Sdo Paulo: Edipro, 2018.

Componente Curricular: Filosofia Il

Carga Horéria: 33,3 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Patristica e Escoléstica: Santo Agostinho e Tomas de Aquino. Introdugdo ao pensamento filos6fico moderno.
O sentido da existéncia: a felicidade, a amizade, e a sexualidade como forga vital para a afirmagéo da vida.
As diversas formas de conhecimento. Introducdo a teoria de Maquiavel. Teorias contratualistas: Hobbes,
Locke e Rousseau.

Enfase Tecnoldgica
Filosofia medieval. O sentido existencial. O conhecimento. Teorias contratualistas.

Areas de Integracéo

Historia I1: A transicdo do pensamento medieval para o pensamento moderno.
Geografia I1: Sexualidade e crescimento populacional.
Sociologia I: Estado Moderno.

Bibliografia Basica
CONTRIM, G.; FERNANDES, M. Fundamentos de filosofia. 2. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2013.

JU)/ENAL FILHO,’ S. Filosofia e filosofias: existéncias e sentidos. Belo Horizonte: Auténtica, 2016.
VAZQUEZ, A. S. Etica. 36. ed. Rio de Janeiro: Civilizacdo Brasileira, 2014.

Bibliografia Complementar

BOFF, L. Saber cuidar. 19. ed. Petropolis: Vozes, 2013.
DROIT, R. Filosofia em cinco li¢cdes. Rio de Janeiro: Nova Fronteira Participaces S.A, 2013.
MARCONDES, D. Inicia¢éo a historia da filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. Rio de
Janeiro: Zahar, 2012.

. Textos basicos de filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. Rio de Janeiro: Zahar, 2013.
REALE, M. Introducéo a filosofia. 4. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2014.
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Componente Curricular: Sociologia |
Carga Horéria: 33,3 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

A ciéncia, a crenca e os valores. A Europa, o capitalismo e o surgimento da sociologia. Positivismo e
darwinismo social: primeiras formas de pensamento social. A sociologia de Durkheim, Weber e Marx. As
relacOes individuo-sociedade segundo os classicos da sociologia. O processo de socializagdo e institui¢des
sociais: familia, escola/educacdo e religido. Juventude e identidade(s). Politica, consumo, comunidades e

entretenimento: problematizando os multiplos papéis das redes sociais.

Enfase Tecnoldgica
Contextualizag&o e informagdo do desenvolvimento cientifico, cultural e econémico, envolvendo formagéo
da sociedade, suas institui¢Oes e relagdes sociais.

Areas de Integracéo

Filosofia I1: as formas de pensamento.
Geografia Il e Historia I1: industrializacdo e urbanizagdo no capitalismo.

Bibliografia Bésica

COSTA, C. Sociologia: introducdo da ciéncia da soci,edade. Sao Paulo: Moderna, 2000.
MACHADOQO, I.J. et al. Sociologia hoje. Sdo Paulo: Atica, 2013.

OLIVEIRA, P. S. de. Introducdo a sociologia. Sdo Paulo: Atica. 2001.

Bibliografia Complementar

FERREIRA, D. Manual de sociologia: dos classicos a sociedade da informacéo. Sdo Paulo: Atlas, 2001.
GIDDENS, A. Sociologia. Porto Alegre: Artmed, 2005.

MARTINS, C. B. O que é sociologia. 38. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1994.

MEKSENAS, P. Aprendendo sociologia: a paixdo de conhecer a vida. S&o Paulo: Loyola, 2001.
TOMAZI, N. D. Inicia¢éo a sociologia. S&o Paulo: Atica, 2013.

Componente Curricular: Artes Il
Carga Horéria: 33,3 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa
Experimentacdo, fruicdo, leitura e contextualizagdo estética e artistica da mdsica e das artes visuais, com
énfase nas tecnologias: a producdo musical e audiovisual no contexto da educacdo tecnoldgica.

Enfase Tecnoldgica
Leitura e contextualizagdo estética e artistica da musica e das artes visuais, com énfase nas tecnologias: a
producdo musical e audiovisual no contexto da educagéo tecnolégica.

Areas de Integrac&o
Historia I1: lluminismo. Brasil Col6nia. Neocolonialismo no séc. XI1X. Revolucédo Industrial. Guerra Mundial,
Matematica I1: Sequéncias e Progressfes Aritméticas e Progressdes Geomeétricas. Probabilidade.

Bibliografia Basica

BENNETT, R. Como ler uma partitura. Rio de Janeiro: Zahar, 2001.
HINDEMITH, P. Treinamento elementar para musicos. Sdo Paulo: Ricordi. 1970.
SWANWICK, K. Ensinando Musica musicalmente. Sdo Paulo: Moderna, 2005.

Bibliografia Complementar




58
MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Acre
Campus Rio Branco Baixada do Sol

BOCASANTA, D. M. et al. Educacéo na contemporaneidade: questdes e desafios. Sdo Paulo:
Pimenta Cultural, 2021.

DANTE. L. R. Da ansiedade a criatividade em matematica de bolso: reflex6es para atenuar a
ansiedade e favorecer o surgimento da criatividade em matematica. Rio de Janeiro: Editora do Brasil,
2022.

GREEN, L. Music on Deaf Ears: significado musical, ideologia e educacdo. Curitiba: Appris, 2022.
SCHAMBEC, R. F.; FIGUEIREDO, S. L. F.; BEINEKE, V. Processos e préaticas em educacéo
musical: formacdo e pesquisa. 2. ed. Belo Horizonte: Fino Trago, 2019.

SILVA, F. A. C. et al. Educacdo musical: criatividade e motivagdo. Curitiba: Appris, 2020.

Componente Curricular: Educacao Fisica Il

Carga Horéria: 33,3 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Vivéncia da prética dos esportes. Dimensdes sociais do esporte: educagdo, participagdo e performance.
Exercicio fisico, salde e qualidade de vida. NogOes basicas de primeiros socorros. Promogao e Organizacdo
de Eventos.

Enfase Tecnoldgica
Dimensdes sociais do esporte. Exercicio fisico, salde e qualidade de vida.

Areas de Integracéo

Lingua Portuguesa e Literatura I1: Géneros instrucionais, descritivos e para relatar.

Biologia Il: Histologia, Anatomia e Fisiologia Humanas.

Artes I1: Géneros musicais e suas linguagens.

Bibliografia Basica

DARIDO, S. C.; SOUZA JUNIOR, O. M. de. Para ensinar Educacao Fisica. Sdo Paulo: Papirus, 2007.
GUEDES, D. P.; GUEDES, J. E. R. P. Controle de peso corporal: composicao corporal, atividade fisica e
nutricdo. 2. ed. Rio de Janeiro: Shape, 2003.

NISTA-PICCOLO, V. L.; MOREIRA, W. W. Esporte para a vida no ensino médio. Sdo Paulo: Cortez,
2012,

Bibliografia Complementar

DARIDO, S. C. (org.). Educagéo fisica escolar: compartilhando experiéncias. S&o Paulo: Phorte,
2011.

GUISELINI, M. Aptidao fisica, saude e bem-estar: fundamentos tedricos e exercicios praticos. S&o
Paulo: Phorte, 2004.

MUTTI, D. Futsal: da iniciagdo ao alto nivel. 2. ed. Sdo Paulo: Phorte, 2003.

POIT, D. R. Organizagéo de eventos esportivos. 4. ed. S&o Paulo: Phorte, 2005.

TUBINO, M. J. G. Dimensdes sociais do esporte. 2. ed. S&o Paulo: Cortez, 2001.

Componente Curricular: Quimica Il

Carga Horaria: 66,7 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Introdugdo a quimica orgénica. Estudo do Carbono e de cadeias. Fun¢des Organicas e suas nomenclaturas.
Isomeria. Reagdes Organicas.

Enfase Tecnoldgica

Func¢des Organicas. Isomeria. Reacdes Organicas.
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Areas de Integracéo

Quimica e Bioquimica de Alimentos: Grupos de componentes quimicos dos alimentos.

Bibliografia Béasica

LISBOA, J. C. F. Ser protagonista: quimica, 3° ano ensino médio. 3. ed. Sdo Paulo: Edi¢cdes SM, 2016.
MORTIMER, E. F., MACHADO, A. H. Quimica 3: ensino médio. 3. ed. S&o Paulo: Scipione, 2016.
NOVAIS, V. L. D. de. Viva Quimica: ensino médio. Curitiba: Positivo, 2016. v. 3.

Bibliografia Complementar

BARROS, A. A. A quimica dos alimentos: produtos fermentados e corantes. Sdo Paulo: Sociedade
Brasileira de Quimica, 2010.

FONSECA, M. R. M. Quimica 3: ensino médio. 2. ed. Sdo Paulo: Atica, 2016.

SALVADOR, E.; USBERCO, J. Quimica: ensino médio. 13. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2014. 3 v.

SANTOS, W. L. P. (coord.). Quimica cidada: ensino médio. 3. ed. Sdo Paulo: Editora AJS, 2016. v. 3.
SOCIEDADE BRASILEIRA DE QUIMICA (org.). A quimica perto de vocé: experimentos de baixo custo
para a sala de aula do ensino fundamental e médio. S&o Paulo: Sociedade Brasileira de Quimica, 2010.

Componente Curricular: Lingua Inglesa |

Carga Horéria: 33,3 horas Periodo Letivo: 1° Ano

Ementa

A Lingua Inglesa como instrumento de comunicag¢&o com o mundo. Introdugdo & competéncia comunicativa.
Estudos das estruturas léxico-gramaticais basicas (Al). Aspectos socioculturais e interculturais da Lingua
Inglesa. Diversidade e variacdo linguistica. Géneros textuais. Estratégias de leitura de texto em Lingua
Inglesa. Leitura e interpretacdo de textos simples.

Enfase Tecnoldgica

Estudos das estruturas léxico-gramaticais basicas (Al).

Areas de Integracéo

Lingua Portuguesa e Literatura Il: Prética de leitura e escritade diferentes géneros textuais,orais e escritos.

Bibliografia Basica

MURPHY, R. English grammar in use book with answers & interactive e-book. 5. ed. United
Kingdom: Cambrigde, 20109.

SOUZA, et al. Leitura em lingua inglesa: uma abordagem instrumental. Sdo Paulo: Disal, 2005.
YATES, J. Practice makes perfect: english conversation. 2. ed. United States of America: Mac-Hill
Education LLC, 2016.

Bibliografia Complementar

AMORIM, J. O. de; SZABO, A. Longman gramatica escolar da lingua inglesa. Sdo Paulo: Longman,
2004.

PAIVA, V. L. M. de O. Ensino de lingua inglesa no ensino médio: teoria e pratica. Sdo Paulo: SM, 2012.
SANTQS, D. Ensino de lingua inglesa: foco em estratégias. Barueri: DISAL, 2012.

WHITE, N. M. Unlock 1: listening, speaking and critical thinking student book. Cambridge, 2018. (A1)
YATES, J. Practice makes perfect english vocabulary for beginning ESL learners. 3. ed. United States
of America: Mac-Hill Education LLC, 2017.
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Componente Curricular: Tecnologia de Frutas e Hortalicas

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Fisiologia, metabolismo, amadurecimento, senescéncia, colheita e pos-colheita de frutas e hortalicas.
Operac0es de pré-processamento de frutas e hortaligas. Processamento de produtos derivados: minimamente
processados, polpa, frutas em calda, hortalicas em conserva, frutas e hortalicas secas, geléias, doces em
massa, fermentados, cristalizados. Legislacdo aplicada aos produtos derivados de frutas e hortalicas.

Enfase Tecnoldgica

Operac0es de pré-processamento de frutas e hortalicas. Processamento de produtos derivados: minimamente
processados, polpa, frutas em calda, hortalicas em conserva, frutas e hortalicas secas, geléias, doces em
massa, fermentados, cristalizados.

Areas de Integracéo
Biologia I1: Reino Plantae: morfologia, histologia e fisiologia.
Quimica e Bioquimica de Alimentos: Reac0es de escurecimento enzimatico e ndo-enzimatico.

Respiracdo celular. Fotossintese. Fermentagdes.
Métodos de conservacdo de alimentos: Conservagdo pela reducdo da atividade de 4gua. Conservagéo por

fermentacao.

Bibliografia Bésica

LOVATEL, J. L.; COSTANZIA, A. R.; CAPELLI, R. Processamento de frutas e hortalicas. Caxias do
Sul: EDUCS, 2004.

OLIVEIRA, E. N. A.; SANTOS, D. C. (org.). Tecnologia e processamento de frutos e hortalicas. Natal:
IFRN, 2015.

TEIXEIRA, E. M. et al. Producédo agroindustrial: no¢des de processos, tecnologia de fabricacdo de
alimentos de origem vegetal e gestdo industrial. S&o Paulo: Erica, 2015.

Bibliografia Complementar

ALCARDE, A. R.; REGITANO-D’ARCE, M.A.B.; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos. 2. ed. Barueri: Manole, 2019.

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pos-colheita de frutas e hortaligas: fisiologia e manuseio. 2.
ed. Lavras: UFLA, 2005.

GAVA, A.J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacfes. Sao
Paulo: Nobel, 2017.

LIMA, U. A. Agroindustrializacdo de frutas. 3. ed. Piracicaba: FEALQ, 2018.

NESPOLO, C. R. et al. Praticas em tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2014,

Componente Curricular: Tecnologia de Bebidas, Oleos e Gorduras

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Recepcao e controle da matéria-prima. Tipos de fermentacdo e fermentadores. Tecnologias de producéao de
bebidas ndo alcodlicas (sucos, néctares, refrigerantes, agua mineral, café, chas e bebidas a base de soja) e
bebidas alcodlicas fermentadas e destiladas (vinhos, espumantes, cerveja, cachaca e licores). Insumos,
aditivos, coadjuvantes e equipamentos. Legislacdo vigente. Defini¢do, composicdo, nomenclatura e estrutura
de bleos e gorduras. Extracdo e processamento de 6leos e gorduras vegetais. Tratamentos de modificacdo de
lipidios: hidrogenacdo, interesterificagdo, fracionamento. Coprodutos da industria de 6leos e gorduras.
Comportamento dos 6leos e gorduras na fritura. Substitutos de gordura. Legislacdo relacionada a 6leos e
gorduras. Controle de qualidade de 6leos e gorduras.
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Enfase Tecnoldgica

Tecnologias de producédo de bebidas ndo alcodlicas e bebidas alcodlicas fermentadas e destiladas. Extracdo
e processamento de Oleos e gorduras vegetais. Tratamentos de modificacdo de lipidios: hidrogenacéo,
interesterificacao, fracionamento. Legislacdo vigente.

Areas de Integracéo

Quimica e Bioquimica de Alimentos: Oxidagdo lipidica. Fermentagoes.
Biologia I1: Reino Plantae: morfologia, histologia e fisiologia.

Bibliografia Béasica

JORGE, N. Quimica e tecnologia de 6leos vegetais. Sdo José do Rio Preto: Unesp, 2009.
VENTURINI FILHO, W. G. (coord.). Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher,
2016. v. 1.

. Bebidas néo alcodlicas: ciéncia e tecnologia. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2010.

Bibliografia Complementar

ALCARDE, A. R.; REGITANO-D’ARCE, M.A.B.; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos. 2. ed. Barueri: Manole, 2019.
FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 4. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2019.
VENTURINI FILHO, W. G. (coord.). Industria de bebidas: inovagéo, gestdo e producdo. S&o Paulo:
Blucher, 2011. v. 3.

. Tecnologia de bebidas: matéria-prima, processamento, BPF, APPCC, legislacdo e mercado. Sdo
Paulo: Blucher, 2005.
VISENTAINER, J. V.; FRANCO, M. R. B. Acidos graxos em 6leos e gorduras: identificagio e
guantificacdo. 2. ed. Sdo Paulo: Varela, 2006.

Componente Curricular: Métodos de Conservacéo de Alimentos

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Conservacdo pelo calor. Conservagdo pelo frio. Conservacdo pela reducdo da atividade de agua.
Conservacdo pelo uso de aditivos. Conservacdo por fermentacdo. Conservagdo por irradiacdo. Outros
métodos de conservacdo de alimentos. Legislacdo aplicada.

Enfase Tecnoldgica

Conservacao pelo calor. Conservagdo pelo frio. Conservacao pela redugdo da atividade de &gua.

Areas de Integracéo

Tecnologia de Frutas e Hortalicas: Processamento de produtos derivados.

Tecnologia de Bebidas, Oleos e Gorduras: Tecnologias de producéo de bebidas ndo alcodlicas e bebidas
alcodlicas fermentadas e destiladas.

Quimica e Bioguimica de Alimentos: Reac0es de escurecimento enzimatico e ndo-enzimatico.

Bibliografia Basica

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2008.

GAVA, A.J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagdes. S&o
Paulo: Nobel, 2017.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre:
Artmed, 2005. v. 1.
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Bibliografia Complementar

ALCARDE, A. R.; REGITANO-D’ARCE, M.A.B.; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de Alimentos. 2. ed. Barueri: Manole, 2019.

BINOTI, M. L. et al. Campo elétrico pulsado. Ciéncia Rural, Santa Maria, v. 42, n. 5, p. 934-941, 2012.
MANTILLA, S. P. S. et al. Atmosfera modificada na conservacdo de alimentos. Revista Académica
Ciéncias Agréarias e Ambientais, Curitiba, v. 8, n. 4, p. 437-448, 2010.

MATOQOS, S. P. de; MACEDO, P. D. G. Bioguimica dos alimentos: composicao, reacdes e praticas de
conservagdo. S&o Paulo. Erica, 2014.

SILVA, S. B. et al. Potencialidades do uso do 0zdnio no processamento de alimentos. Semina: Ciéncias
Agrarias, Londrina, v. 32, n. 2, p. 659-682, 2011.

Componente Curricular: Quimica e Bioquimica de Alimentos

Carga Horéria: 100 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Grupos de componentes quimicos dos alimentos: agua, carboidratos, proteinas, lipidios, vitaminas, minerais
e pigmentos. Reacdes de escurecimento enzimatico e ndo-enzimatico. Oxidacéo lipidica. Respiracéo celular.
Fotossintese. Fermentagdes. Transformacgdes bioquimicas dos alimentos. Fundamentos basicos sobre
nutricdo humana, grupos de alimentos e valor nutricional. Metabolismos de digestao, absorcéo, transporte e
biodisponibilidade dos nutrientes. Influéncia do processamento sobre o valor nutricional de alimentos.

Enfase Tecnoldgica

Grupos de componentes quimicos dos alimentos: agua, carboidratos, proteinas, lipidios, vitaminas, minerais
e pigmentos. Reagdes de escurecimento enzimatico e ndo-enziméatico. TransformacBes bioquimicas dos
alimentos.

Areas de Integracéo

Biologia I1:Reino Plantae.

Quimica I1: Fungdes Orgénicas e suas nomenclaturas. Rea¢fes Organicas.

Tecnologia de Frutas e Hortaligas: Fisiologia, metabolismo, amadurecimento, senescéncia, colheita e
pos-colheita de frutas e hortalicas.

Tecnologia de Bebidas, Oleos e Gorduras: Tipos de fermentacio e fermentadores. Tratamentos de
modificacdo de lipidios: hidrogenacéo, interesterificacdo, fracionamento.

Métodos de Conservacdo de Alimentos: Conservagao por fermentagao.

Bibliografia Basica

DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L. Quimica de alimentos de Fennema. 5. ed. Porto Alegre: Artmed,
2019.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de alimentos: teoria e aplicacfes praticas. 2. ed. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2019.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre:
Artmed, 2005. v. 1.

Bibliografia Complementar

ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 7. ed. Vicosa: UFV, 2019.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. 3. ed. Sdo Paulo: Varela,
2001.

COULTATE, T. P. Alimentos: a quimica de seus componentes. 3. ed. Porto Alegre: Artmed, 2004.
MAYER, L. Fundamentos de bioquimica. Curitiba: Livros Técnicos, 2012.

NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioquimica de Lehninger. 5. ed. Porto Alegre: Artmed,
2010.
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Componente Curricular: Microbiologia de Alimentos

Carga Horéria: 100 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Microscopio e sua aplicagcdo na microbiologia. Microrganismos benéficos, deteriorantes, patogénicos e
indicadores. Doengas microbianas transmitidas por alimentos. Fatores que controlam o desenvolvimento
microbiano nos alimentos. Curvas de crescimento. Contaminacéao e deterioracdo dos alimentos. Preparo de
amostras de alimentos, meios de cultura e diluentes para analises. Limpeza e esterilizacdo de materiais.
PadrGes e analises microbiol6gicas conforme a legislacdo vigente. Técnicas de contagem de
microrganismos, isolamento, nutri¢do e cultivo.

Enfase Tecnoldgica

Microrganismos benéficos, deteriorantes, patogénicos e indicadores. Doengas microbianas transmitidas por
alimentos. Fatores que controlam o desenvolvimento microbiano nos alimentos. Curvas de crescimento.
Técnicas de contagem de microrganismos, isolamento, nutri¢do e cultivo.

Areas de Integracéo

Matematica I1: Analise Combinatoria.

Biologia I1: Reinos Monera, Protoctista e Fungi.

Métodos de Conservagao de Alimentos: Conservacgdo pelo calor. Conservagdo pela reducéo da atividade
de agua.

Bibliografia Béasica

RIBEIRO, M. C.; STELATO, M. M. Microbiologia pratica: aplicagdes de aprendizagem de microbiologia
bésica. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2011.

SILVA, N. da. et al. Manual de métodos de analise microbioldgica de alimentos e dgua. 5. ed. Sdo

Paulo: Blucher, 2017.
TORTORA, G. J.; FUNKE, B. R.; CASE, C. L. Microbiologia. 12. ed. Porto Alegre: Artmed, 2016.

Bibliografia Complementar

AZEVEDO, H. M. C. Fundamentos de estabilidade de alimentos. Fortaleza: Embrapa Agroindistria
Tropical, 2012,

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca alimentar. 2. ed. Sdo Paulo: Artmed, 2013.
FRANCO, B. D. G. de M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2008.

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

VERMELHO, A. B. et al. Praticas de microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2019.

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura I11

Carga Horéria: 100 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Leitura de textos de géneros variados. Fatores de textualidade. Producédo de textos com estrutura dissertativo-|
argumentativa. Marcadores de pontuagdo. Morfossintaxe. Sintaxe de Concordancia e Regéncia. Literatura:
Pré-Modernismo, Modernismo, Estilos literarios contemporaneos e vanguardistas. Produgdo Textual.

Enfase Tecnoldgica
Evolucdo da Expressividade Linguagem. Tipologia Textual. Fatores de textualidade.

Areas de Integracéo
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Historia 111: Nova Ordem Mundial. Brasil e a reorganiza¢do democratica
Sociologia I1: Entre o liberalismo e a democracia: o capitalismo, o Estado e o poder. Capitalismo, Estado e
classes sociais no Brasil. Globalizagdo, desenvolvimento e questdo ambiental.
Gestdo Organizacional e Empreendedorismo: O plano de negdcios.

Andlise Sensorial e Desenvolvimento de Novos Produtos: Estudos e pesquisas de mercado. Marcas e
patentes.

Bibliografia Basica

ABAURRE, M. L. M. Literatura brasileira: tempos leitores e leituras. Sdo Paulo: Moderna, 2005. v.
dnico.

ABAURRE, M. L. M.; ABAURRE, M. B. M. Producéo de texto: interlocugéo e géneros. S&o Paulo:
Moderna, 2008.

AMARAL, E. et al. Portugués, novas palavras: literatura, gramatica e redacdo. Sdo Paulo: FTD, 2000. v.
anico.

Bibliografia Complementar

CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T. C. Gramatica reflexiva: texto, semantica e interacdo. 3. ed. Séo
Paulo: Atual, 2009. v. Unico.

CEREJA, W. R. Literatura brasileira: ensino médio. 2. ed. reform. Sdo Paulo: Atual, 2000.

LIMA, A. O. Manual de redagéo oficial: teoria, modelos, exercicios. 2. ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2005.

NICOLA, J. de. Lingua, literatura e producao de textos. Sdo Paulo: Scipione, 2005. v. 3.
POSSENTI, S. Por que (ndo) ensinar gramatica na escola. Campinas: Mercado de Letras, 2006.

Componente Curricular: Matematica Il

Carga Horéria: 100 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Geometria espacial métrica: areas e volumes dos prismas, cilindros, piramides, cones e esfera. Geometria
analitica: estudo do ponto, estudo da reta e estudo da circunferéncia. Estatistica descritiva: populagéo,
amostra, rol, gréaficos, distribuicdo de frequéncias, intervalos de classe, medidas de tendéncia central e
medidas de dispersdo. Matematica financeira: regra de trés simples e composta, juros simples e composto.

Enfase Tecnoldgica

Prismas e corpos redondos. Ponto e reta. Estatistica. Matematica financeira.

Areas de Integrac&o

Biologia I11: Genética.

Geografia I11: Estrutura da populagéo.

Quimica I11: Solucdes. Estudo dos Gases.

Bibliografia Basica

BONJORNO, J. R.: GIOVANNI JUNIOR, J. R.: SOUZA, P. R. C. de. Prisma: sistemas, matematica

financeira e grandezas. Sao Paulo: FTD, 2020.

DANTE, L. R.; VIANA, F. Matematica em contexto: trigonometria e sistemas lineares. S&o Paulo: Atica,
2020.

SMOLE, K. S.; DINIZ, M. |. Ser protagonista: estatistica e probabilidade. Sdo Paulo: SM, 2020.
Bibliografia Complementar

CEVADA, J. et al. Matematica nos dias de hoje: medidas e geometria. Sdo Paulo: Sei, 2020.

. Matematica nos dias de hoje: probabilidade e estatistica. S&o Paulo: Sei, 2020.
CHAVANTE, E.; PRESTES, D. Quadrante: sistemas lineares e geometria analitica. S&o Paulo: SM, 2020.
SOUZA, J. R. de. Multiversos: matematica financeira, graficos e sistemas. Sdo Paulo: FTD, 2020.

. Multiversos: sequéncias e trigonometria. S&o Paulo: FTD, 2020.
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Componente Curricular: Fisica 11

Carga Horéria: 33,3 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Eletrostatica: potencial elétrico, tensdo elétrica e energia potencial elétrica. Eletrodinamica. Magnetismo.
Eletromagnetismo. Noces de fisica moderna: teoria da relatividade restrita, radiacéo de corpo negro e efeito
fotoelétrico.

Enfase Tecnoldgica
Eletromagnetismo. Nocdes de fisica moderna.

Areas de Integracéo
Quimica I11: Eletroguimica.

Bibliografia Basica

GASPAR, A. Fisica. Sdo Paulo: Atica, 2001.

MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Fisica. 6. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2006.

RAMALHO, J. F.; FERRARO, N. G.; TOLEDO, P. A. de. Os fundamentos da fisica. 10. ed. S&o Paulo:
Moderna, 2009.

Bibliografia Complementar

BONJORNO, J. R. et al. Fisica: histéria e cotidiano. 2. ed. Sdo Paulo: FTD, 2005.

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica: Eletromagnetismo. 10. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2019.

PARANA, D. N. S. Fisica. S4o Paulo: Atica. 2000.

RAMALHO, F. J.; FERRARO, N. G.; SOARES, P. A. T. Os fundamentos da fisica. Sdo Paulo: Moderna,
2003.

SAMPAIOQ, J. L. P.; CALCADA, C. S. V. Fisica. 2. ed. Sdo Paulo: Atual, 2005.

Componente Curricular: Biologia 111

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Genética: Leis de Mendel. Grupos sanguineos e polialelia. Interacdo génica e pleiotropia. Heranca ligada ao
sexo. biotecnologia. Evolugdo bioldgica: teorias evolutivas, evidéncias da evolucdo, fatores evolutivos,
variabilidade genética, especiacdo e extincdo. Ecologia: conceitos fundamentais, energia e matéria nos
ecossistemas, ciclos biogeoquimicos, ecologia de populagdes, interacbes ecoldgicas, sucessao ecologica,
ciclos biogeoquimicos, biomas, ecossistemas aquaticos. Desequilibrios ambientais causados por acgdes
humanas, mitigacdo e compensa¢do de seus impactos.

Enfase Tecnoldgica

Genética. Biotecnologia e Bioética. Evolucdo e Meio Ambiente.

Areas de Integrac&o

Geografia I11: Problemas socioambientais.
Sociologia I1: Questbes socioambientais. Producdo e consumo.
Gestdo ambiental e tratamento de Residuos: Problemas ambientais no Brasil.

Bibliografia Basica

AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Fundamentos da biologia moderna. Sao Paulo: Moderna, 2018.
LINHARES, S.; GEWANDSZNAJIDER, F. Biologia. Sdo Paulo: Atica, 2009.
LOPES, S.; ROSSO, S. Bio. ed. Séo Paulo: Saraiva, 2014.
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Bibliografia Complementar

MACHADQO, S. Biologia: de olho no mundo do trabalho. Sdo Paulo: Scipione, 2005.

OGO, M. Y.; GODOQY, L. Contato biologia. Sdo Paulo: Quinteto Editorial, 2016.

PAULINO, W. R. Biologia. Sao Paulo: Atica, 2007.

ROSSI-RODRIGUES, B. C.; GALEMBECK, E. Biologia: aulas praticas. Campinas: Editora Eduardo
Galembeck, 2012. 158 p. Disponivel em:
https://econtents.bc.unicamp.br/omp/index.php/ebooks/catalog/book/978-85-901261-5-7. Acesso em: 08
jul. 2022.

SADAVA, D. et al. Vida: a ciéncia da biologia. Porto Alegre: Artmed, 2009.

Componente Curricular: Historia 11

Carga Horéria: 33,3 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

O periodo entreguerras. Era Vargas. Il Guerra Mundial. O mundo da Guerra Fria. O Brasil da democracia a
Ditadura Militar. Descolonizacdo. Africa e Asia. Nova Ordem Mundial. Brasil e a reorganizagio
democratica. Historia do Acre: Acre durante a Il Guerra Mundial; politicas de incentivo a pecuéria; a
resisténcia dos povos extrativistas.

Enfase Tecnoldgica
Era Vargas. Ditadura Militar e redemocratizacdo. Historia do Acre.

Areas de Integracéo

Sociologia Il: Movimentos sociais € minorias.
Geografia I11: Os projetos de planejamento regional. O Brasil na economia mundial.

Bibliografia Bésica

COTRIM, G. Historia global: Brasil e geral. 6. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2002.

MOTA, M. B.; BRAICK, P. R. Das cavernas ao terceiro milénio. Sao Paulo: Editora Moderna, 2010.
VICENTINO, C. Historia geral. Sdo Paulo: Scipione, 1991.

Bibliografia Complementar

DIVALTE G. F. Histdria. S&o Paulo: Atica, 2002.

FAUSTO, C. Os Indios antes do Brasil. Rio de Janeiro: Zahar, 2000.

MATTOS, R. A. de. Historia e cultura afro-brasileira. Sdo Paulo: Contexto, 2007.

SOUZA, C. A. A. de. Histdria do Acre: novos temas, nova abordagem. Rio Branco: MM Paim, 2002.
SOUZA, M. de M. Africa e Brasil africano. Sdo Paulo: Atica, 2006.

Componente Curricular: Geografia 11

Carga Horaria: 33,3 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Organizacdo do espaco geogréfico brasileiro. Os projetos de planejamento regional. Estrutura regional
brasileira: a Amazonia, o Nordeste e Centro Sul. Caracteristicas da populagdo brasileira. Processo de
industrializacdo e urbanizacdo no Brasil. Producdo brasileira de energia. Os complexos agroindustriais
brasileiros. A guestdo fundiaria e a organizacdo da producdo agropecudria brasileira. A modernizacao da
producdo agricola. O Brasil na economia mundial: comércio e circulacdo de mercadoria. Problemas
socioambientais na cidade e no campo.

Enfase Tecnoldgica

Estrutura Regional brasileira. O Brasil na economia mundial. A questdo fundiaria e a organizacdo agricola
brasileira.
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Areas de Integracéo

Matematica I11: Estatistica descritiva: populacdo, amostra, graficos.
Histéria 111: A Ditadura Militar no Brasil e os projetos de planejamento regional.

Biologia I11: Desequilibrios ambientais causados por agdes humanas, mitigacdo e compensacao de seus
impactos.

Sociologia I1: Questdes socioambientais. Producdo e consumo.

Gestdo ambiental e tratamento de Residuos: Impactos ambientais ocasionados pelo langamento de
residuos.

Bibliografia Basica
ALMEIDA, L. M. A; RIGOLIN, T. B. Fronteiras da globalizac&o. 3. ed. S&o Paulo: Atica, 2016.
BOLIGIAN, L.; ALVES, A. Geografia, espago e vivéncia. Sdo Paulo: Saraiva, 2018.

MOREIRA, J. C.; SENE, J. E. Geografia geral e do Brasil: espaco geografico e globalizacéo 3. ed. Sdo
Paulo: Scipione, 2016.

Bibliografia Complementar

ALVES, A. R.; ANTUNES, E. M. Geografia industrial. Curitiba: InterSaberes. 2018.

ALVES, L. R. A,; BOCHA, C. J. C. Panorama da agricultura brasileira. Campinas: Alinea, 2018.
LUCCI, E. A.; BRANCO, A. L.; MENDONCGCA, C. Territério e sociedade no mundo globalizado. 2. ed.
Sao Paulo: Saraiva, 2019.

MARQUES, L. Capitalismo e colapso ambiental. 3. ed. Campinas: Editora da Unicamp, 2019.

SILVA, C. A. F.; MONTEIRO, J. L. G. A geografia regional do Brasil. 3. ed. Rio de Janeiro:
Consequéncia, 2020.

Componente Curricular: Sociologia Il

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Cultura e identidade. Colonialismo, etnocentrismo e relativismo cultural. Raga e etnia. Ideologia e relagGes
de poder. Industria cultural no Brasil. Género e sexualidade. Movimentos sociais e minorias. Comunidade
primitiva, escravismo e feudalismo: organizacao do trabalho e organizagdo social. Capitalismo e trabalho:
Durkheim, Weber e Marx. Estratificacao e desigualdades sociais. “Flexibilizacdo” e as novas relagdes de
producdo. Entre o liberalismo e a democracia: o capitalismo, o Estado e o poder. Capitalismo, Estado e
classes sociais no Brasil. Globalizagdo, desenvolvimento e questdo ambiental.

Enfase Tecnoldgica

Cultura e identidade.Globalizac¢do, desenvolvimento e questdo ambiental.
Areas de Integracéo

Geografia I11: Amaz6nia e ambientalismo; desenvolvimento sustentavel.
Historia I11: desenvolvimentismo.

Bibliografia Basica
COSTA, C. Sociologia: introducédo da ciéncia da sociedade. Sdo Paulo: Moderna, 2000.

MACHADO, I. J.; RENNO, A. H.; BARROS, C. R. Sociologia hoje. Séo Paulo: Atica, 2013.
OLIVEIRA. P. S. de. Introducéo a sociologia. S&o Paulo: Atica. 2001.

Bibliografia Complementar

FERREIRA, D. Manual de sociologia: dos classicos a sociedade da informacdo. Sdo Paulo: Atlas, 2001.
GIDDENS, A. Sociologia. Porto Alegre: Artmed, 2005.

MARTINS, C. B. O que é sociologia. 38. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1994.

MEKSENAS, P. Aprendendo sociologia: a paixdo de conhecer a vida. S&o Paulo: Loyola, 2001.
TOMAZI, N. D. Iniciag&o a sociologia. S&o Paulo: Atica, 2013.
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Componente Curricular: Quimica Il

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Solucdes. Estudo dos Gases. Equilibrio Quimico. Termoquimica. Cinética Quimica. Eletroquimica.
Enfase Tecnoldgica

Solugdes. Equilibrio Quimico. Termoquimica. Cinética Quimica.

Areas de Integracéo

Fisica I11: Eletrostatica.
Andlise de Alimentos: Preparo e padronizagdo de soluges.

Bibliografia Basica
LISBOA, J. C. F. Ser protagonista: quimica, 2° ano ensino médio. 3. ed. S&o Paulo: Edi¢des SM, 2016.

MORTIMER, E. F.; MACHADO, A. H. Quimica 2: ensino médio. 3. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2016.
NOVAIS, V. L. D. de. Viva Quimica: ensino médio. Curitiba: Positivo, 2016. v. 2.

Bibliografia Complementar

FONSECA, M. R. M. Quimica 2: ensino médio. 2 ed. Sao Paulo: Atica, 2016.

MOTA, C. J. A. Quimica e energia: transformando moléculas em desenvolvimento. Sdo Paulo: Sociedade
Brasileira de Quimica, 2010.

SALVADOR, E.; USBERCO, J. Quimica: ensino médio. 13. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2014. v. 2.
SANTOS, W. L. P. (coord.). Quimica cidada: ensino médio, 2° série. 3 ed. Sdo Paulo: Editora AJS, 2016.
SOCIEDADE BRASILEIRA DE QUIMICA (org.). A quimica perto de vocé: experimentos de baixo custo
para a sala de aula do ensino fundamental e médio. Sdo Paulo: Sociedade Brasileira de Quimica, 2010.

Componente Curricular: Lingua Inglesa Il

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 2° Ano

Ementa

Léxicos e contextos de uso. Leitura e interpretacdo de textos complexos. Estudos de estruturas léxico-
gramaticais basicas (A2). Producdo oral e escrita usando elementos de coesdo e coeréncia. Estudo de
estruturas léxico-gramaticais complexas (B1). Introducdo ao uso da linguagem técnico-cientifica. Leitura,
compreensdo e interpretacdo de textos pertinentes & area do curso. Producdo oral e escrita usando estruturas
linguisticas complexas.

Enfase Tecnoldgica

Estudos de estruturas léxico-gramaticais basicas (A2). Elementos de coesao e coeréncia. Estudo de
estruturas léxico-gramaticais complexas (B1). Introducdo ao uso da linguagem técnico-cientifica.

Areas de Integrac&o

Lingua Portuguesa e Literatura I1: Estudo das caracteristicas estruturais, funcionais e de linguagem de
diferentes géneros textuais.

Bibliografia Basica

MURPHY, R. English grammar in use book with answers & interactive e-book. 5. ed. United
Kingdom: Cambrigde, 2019.

SOUZA, A. et al. Leitura em lingua inglesa: uma abordagem instrumental. Sdo Paulo: Disal, 2005.
YATES, J. Practice makes perfect: english conversation. 2. ed. United States of America: Mac-Hill
Education LLC, 2016.




69
MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Acre
Campus Rio Branco Baixada do Sol

Bibliografia Complementar

AMORIM, J. O. de; SZABO, A. Longman gramatica escolar da lingua inglesa. Sdo Paulo: Longman,
2004.

O’NEILL, R. Unlock 2: reading, writing and critical thinking student Book. Cambridge Discovery
Education, 2018.

SANTOS, D. Ensino de lingua inglesa: foco em estratégias. Barueri: Disal, 2012.

SOWTON, C. Unlock 4: reading, writing and critical thinking student Book. Cambridge Discovery
Education, 2014.

WESTBROOK, Carolyn. Unlock 3: reading, writing and critical thinking Student Book. Cambridge
Discovery Education, 2018.

Componente Curricular: Gestdo Organizacional e Empreendedorismo

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Processos Administrativos: Planejamento, Organizagdo, Direcdo e Controle. Estratégias Organizacionais.
Motivacdo nas organizagdes. Lideranca. Comunicagdo e negociacdo nas organizactes. O Processo de
Tomada de decisdo. O perfil do profissional empreendedor. Tipos de Empreendedores. ldentificacdo de
oportunidades. O plano de neg6cios. A busca de financiamento. A assessoria para 0 hegocio.

Enfase Tecnoldgica

Planejamento. Motivacdo nas organizacdes. Lideranca. O Processo de Tomada de decisdo. O perfil do
profissional empreendedor. Plano de Negdcios.

Areas de Integracéo

Sociologiall: Organizacgdo do trabalho.

Bibliografia Basica

CHIAVENATO. I. Administracdo nos novos tempos: 0s novos horizontes em administracdo. 4. ed. Sdo

Paulo: Atlas, 2020.

DORNELAS, J. Empreendedorismo: transformando ideias em negécios. 8. ed. Sdo Paulo: Empreende,
2021.

MAXIMIANO. A. Fundamentos da Administracao: introducdo a teoria geral e aos processos da
Administracdo. 3. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2014.

Bibliografia Complementar

CHIAVENATO, I. Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedor. 5. ed. Sdo Paulo: Atlas,
2021.

. Fundamentos de administragéo. 2. ed. S&o Paulo: Atlas, 2021.
DORNELAS J. C. Empreendedorismo na pratica: mitos e verdades do empreendedor de sucesso. 4. ed.
Rio de Janeiro: Empreende, 2020.
GAUTHIER. F. A. O.; MACEDO, M.; LABIAK JUNIOR, S. Empreendedorismo. Curitiba: Editora do
Livro Técnico, 2010.
MAXIMIANO, A. Teoria geral da Administracdo: da revolucdo urbana a revolucéo digital. 8. ed. Sdo
Paulo: Atlas, 2017.

Componente Curricular: Libras (Optativa)

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Utilizacdo instrumental da Lingua Brasileira de Sinais (LIBRAS), e seu uso em contextos reais de
comunicacdo com a pessoa surda. Conhecimento especifico acerca dos aspectos linguisticos e gramaticais
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da Libras. Fundamentos legais do ensino de Libras. Educacéo bilingue e inclusiva. Préatica de conversagdo
em Libras. Aspectos peculiares da cultura das pessoas surdas.

Enfase Tecnoldgica

Comunicacdo basica com o surdo. Conhecimentos especificos no ambito legal da Libras. Utilizacdo de sinais
partindo do cotidiano do discente. Estrutura linguistica e gramatical. Educacéo bilingue e inclusiva. Pratica
de conversagéo. Cultura.

Areas de Integracgio

Lingua Portuguesa e Literatura Il1: Leitura de textos de géneros variados.

Bibliografia Basica

FELIPE, T. A.; MONTEIRO, M. S. Livro libras em contexto: curso basico. 6. ed. Brasilia: MEC, 2007.
FELIPE, T. A. Libras em contexto: curso basico - Livro do Estudante. 8. ed. Rio de Janeiro: WalPrint
Gréfica e Editora, 2007.

QUADROS, R. M.; KARNOPP, L. B. Lingua de sinais brasileira: estudos linguisticos. Porto Alegre:
Artmed, 2004,

Bibliografia Complementar

CAPOVILLA, F.; RAPHAEL, W. D. Dicionario enciclopédico ilustrado trilingue da Lingua de Sinais.
Sdo Paulo: EDUSP, 2001.

FERNANDES, S. Educagéo de surdos. 20. ed. Curitiba: Ibepex, 2007.

GESSER, A. Libras? Que lingua é essa?: crencas e preconceitos em torno da lingua de sinais e da
realidade surda. Sdo Paulo: Pardbola, 2009.

STROBEL, K. As imagens do outro sobre a cultura surda. 4. ed. Florianépolis: UFSC, 2016.

BRASIL. Saberes e Praticas da Inclusdo: desenvolvendo competéncias para o atendimento as
necessidades educacionais especiais de alunos surdos. Brasilia: MEC, 2006. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/seesp/arquivos/pdf/alunossurdos.pdf. Acesso em: 23 ago. 2022.

Componente Curricular: Lingua Espanhola (Optativa)

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Lingua Espanhola no contexto pessoal e profissional. Historia e origem da Lingua Espanhola. Culturas
espanhola e hispano americana. Leitura e analise de géneros textuais em Lingua Espanhola. Textos e
vocabulario especifico da &rea técnica. Nogdes de fonética e fonologia. Compreenséo e producéo oral e
escrita. Introducdo a Literatura em Lingua Espanhola.

Enfase Tecnoldgica

Leitura e compreensdo em lingua espanhola de diferentes géneros relacionados a area. Estudo de
vocabuldrios técnicos.

Areas de Integracéo

Lingua Portuguesa e Literatura I11: Leitura de textos de géneros variados.
Lingua Inglesa I1: Leitura, compreensdo e interpretacdo de textos pertinentes a rea do curso.

Bibliografia Basica
FREITAS, L. M. de A. Sentidos en lengua espafiola. Sdo Paulo: Richmond, 2016.
DUENAS, C. R.; HERMOSO, A. G. Gramética de espafiol lengua extranjera: nueva edicién. Madrid:

Delsa, 2011.
UNIVERSIDAD DE ALCALA DE HENARES. Sefias: diccionario para la ensefianza de la lengua espafiola

para brasilefios. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2010.
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Bibliografia Complementar

BARQUERO, B. L; GILIO, C., BARQUERO, B. L. Pasaporte Al. Madrid: Edelsa, 2007.
CERVANTES, M. Don Quijote de la Mancha (I): coleccion Lecturas Cléasicas Graduadas. Madrid:
Edelsa, 1995.

HERMOSO, A. G. Conjugar es facil en espafiol. Madrid: Edelsa, 1997.

MILANI, E. M. Gramatica de espanhol para brasileiros. 4. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2011.
VARELA, P. G. Como dizer tudo em espanhol. Rio de Janeiro: Elsevier, 2013.

Componente Curricular: Tecnologia de Leite e Mel

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Leite como matéria-prima: formagdo, composicdo, obtencdo higiénica, coleta, transporte e resfriamento.
Controle de qualidade laboratorial do processo. Fraudes no leite. Processamento de leites de consumo.
Processamento de derivados lacteos. Operagdes Unitérias no setor de laticinio. Obtencao, processamento,
métodos de conservacgdo e controle de qualidade do mel e demais produtos apicolas. Legislagao aplicada.

Enfase Tecnoldgica

Controle de qualidade laboratorial do processo. Processamento de leites de consumo. Processamento de
derivados lacteos. Obtencédo, processamento, métodos de conservagdo e controle de qualidade do mel e
demais produtos apicolas. Legislacdo aplicada.

Areas de Integracéo

Quimica I11: Cinética Quimica.

Analise de Alimentos: Principios, métodos e técnicas de andlises fisico-quimicas dos alimentos.

Embalagem e Rotulagem de Alimentos: Caracteristicas gerais dos materiais de embalagem: papel, vidro,
metais, plasticos e laminados. Rotulagem de alimentos.

Bibliografia Béasica

CRUZ, A. G. et al. Processamento de leites de consumo. Sao Paulo: Elsevier, 2016.

MOTA, D. D. G.; MEDEIROQOS, S. R. A.; MOURA, G. S. Producéo e qualidade do mel. Fortaleza:
Edicoes UFC, 2018.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v.
2.

Bibliografia Complementar

CRUZ, A. G. et al. Quimica, bioquimica, andlise sensorial e nutricdo no processamento de leite e
derivados. Sdo Paulo: Elsevier, 2016.

MARTINS, N. R. S. (ed.) Cadernos Técnicos de Veterinaria e Zootecnia. Minas Gerais: FEPMVZ. 2020.
MONTEIRO, A. A. Tecnologia de producéo de derivados do leite. Vicosa: UFV, 2011.

PERRONE, I. T.; STEPHANI, R.; NEVES, B. S. Doce de leite: aspectos tecnolégicos. Juiz de Fora: Do
Autor, 2011.

TRONCO, V. M. Manual para inspecdo da qualidade do leite. 5. ed. Santa Maria: UFSM, 2013.

Componente Curricular: Tecnologia de Carnes e Ovos

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Composicao quimica e estrutura da carne. Manejo pré-abate e operagdes de abate. Transformacgdes post-
mortem. Transformagfes quimicas e bioquimicas na carne. Avaliacéo fisico-quimica da carne. Legislacdo
vigente e inspecdo sanitaria. Tecnologia de producdo de derivados carneos. Residuos e subprodutos da carne.
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Pescado: Qualidade da matéria-prima. Caracteristicas fisico-quimicas e nutricionais. Alteracdes post-
mortem. Métodos de conservacgdo e industrializacdo de pescados. Controle de qualidade do pescado e seus
produtos. Residuos e subprodutos. Ovos: obtencdo, composi¢do, métodos de conservacdo e industrializacao,
controle de qualidade, legislacdo, instalagdes e equipamentos.

Enfase Tecnoldgica

Composicdo quimica e estrutura da carne. Transformagdes post-mortem. Transformagdes quimicas e
bioquimicas na carne. Tecnologia de producéo de derivados carneos. Pescado: Qualidade da matéria-prima.
Métodos de conservacao e industrializagdo de pescados. Ovos: métodos de conservacgdo e industrializacao,
controle de qualidade, legislacéo.

Areas de Integracéo

Analise de Alimentos: Principios, métodos e técnicas de andlises fisico-quimicas dos alimentos.

Bibliografia Bésica

GONCALVES, A. A. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovacdo e legislacdo. 2. ed. Séo Paulo:
Atheneu, 2011.

OLIVEIRA, B. L.; OLIVEIRA, D. D. Qualidade e tecnologia de ovos. Lavras: UFLA, 2013.
ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v.
2.

Bibliografia Complementar

GALVAO, J. A;; OETTERER, M. Qualidade e processamento de pescado. 1. ed. S&o Paulo: Atlas, 2014.
GOMIDE, L. A. de M.; RAMOS, E. M.; FONTES, P. R. Tecnologia de abate e tipificacdo de carcagas. 2.
ed. Vigosa: UFV, 2014.

OLIVEIRA, A. C. G. et al. Indicadores de qualidade de ovos de galinha in natura. Vigosa: UFV, 2017.
SENALI. Industrializacao de carnes e derivados. S&o Paulo: SENAI, 2016.

TERRA, N. N.; TERRA, A. B. de M.; TERRA, L. de M. Defeitos nos produtos carneos: origens e
solucBes. So Paulo: Varela, 2004.

Componente Curricular: Andlise de Alimentos

Carga Horéria: 100 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Normas de seguranca de laboratorio. Materiais de laboratdrio. Preparo e padronizacéo de solugdes. Lavagem
de vidrarias. Preparo de curvas de calibracdo de aparelhos analiticos. Manuten¢do e manuseio de balangas e
equipamentos. Amostragem e preparo da amostra. Principios, métodos e técnicas de analises fisico-quimicas
dos alimentos. Nog¢des de cromatografia e espectrometria.

Enfase Tecnoldgica

Preparo e padronizacdo de solugfes. Amostragem e preparo da amostra. Principios, métodos e técnicas de
analises fisico-quimicas dos alimentos.

Areas de Integracéo

Matematica I11: Regra de trés simples.
Quimica I11: Solugdes.

Bibliografia Béasica

CECCHI, H. M. Fundamentos teoricos e praticos em analise de alimentos. Campinas: Unicamp. 2003.
DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L. Quimica de alimentos de Fennema. 5. ed. Porto Alegre: Artmed,
2019.

GOMES, J. C.; OLIVEIRA, G. F. Analises fisico-quimicas de alimentos. Vicosa: UFV, 2011.
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Bibliografia Complementar

ANDRADE, E. C. B. Analise de alimentos: uma visdo quimica da nutri¢do. 3. ed. Sdo Paulo: Varela, 2012.
ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e pratica. 7. ed. Vicosa: UFV, 2019.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R. M. V. Manual de solugdes, reagentes e solventes: padronizacao,
preparacgdo, purificagdo, indicadores de seguranca, descarte de produtos quimicos. 2. ed. Sdo Paulo:
Blucher, 2007.

QUEIROZ, A. C.; SILVA, D. J. Analise de alimentos: métodos quimicos e bioldgicos. 3. ed. Vicosa, MG:
UFV, 2012.

SILVA, C. O.; TASSI, E. M. M.; PASCOAL, G. B. (org.). Ciéncia dos alimentos: principios de
bromatologia. Rio de Janeiro: Rubio, 2017.

Componente Curricular: Andlise Sensorial e Desenvolvimento de Novos Produtos

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Principios Basicos da Analise Sensorial. Os 6rgdos do sentido e a percep¢do sensorial. Fatores que
influenciam a avaliag&o sensorial e condi¢des dos testes sensoriais. Ambiente dos Testes Sensoriais. Painel
sensorial: recrutamento, selecdo e treinamento. Preparacdo e Apresentacdo das Amostras. Fatores que
Influenciam a Andlise Sensorial. Métodos de andlise sensorial: discriminativos, afetivos e descritivos.
Avaliagdo dos resultados. Etapas de desenvolvimento de novos produtos. Estudos e pesquisas de mercado.
Marcas e patentes. Novas tecnologias e tendéncias. Legislagdo e registros nos 6rgdos competentes.

Enfase Tecnoldgica

Métodos de anélise sensorial: discriminativos, afetivos e descritivos. Avaliagdo dos resultados. Etapas de
desenvolvimento de novos produtos.

Areas de Integracéo

Matematica I11: Estatistica descritiva.

Bibliografia Béasica

DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. 5. ed. Curitiba: PUCPRess, 2019.
MINIM, V. P. R. Analise sensorial: estudos com consumidores. 4. ed. Vigcosa: UFV, 2018.
PALERMO, J. R. Andlise sensorial: fundamentos e métodos. Sdo Paulo: Atheneu, 2015.

Bibliografia Complementar

CHAVES, J. B. P.; SPROESSER, R. L. Préaticas de laboratoério de analise sensorial de alimentos e
bebidas. Vigosa: UFV, 1993.

CRUZ, A. G. et al. Quimica, bioquimica, andlise sensorial e nutricdo no processamento de leite e
derivados. Séo Paulo: Elsevier, 2016.

ELLENDERSEN, L. S. N.; WOSIACKI, G. Analise sensorial descritiva quantitativa. Ponta Grossa:
UEPG, 2014.

MINIM, V. P. R.; SILVA, R. C. S. N. Analise sensorial descritiva. Vicosa: UFV, 2016.

NEVES, L. F.; CASTRO, L. T. Marketing e estratégia em agronegécios e alimentos. Sdo Paulo: Atlas,
2003.

Componente Curricular: Embalagem e rotulagem de alimentos

Carga Horéria: 33,3 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Historia e funcdo das embalagens na indUstria de alimentos. Caracteristicas gerais dos materiais de
embalagem: papel, vidro, metais, plasticos e laminados. Embalagens para distribuicdo. Sistemas de
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embalagens. Maquinas e equipamentos. Embalagens ativas e inteligentes. Planejamento e design de
embalagens. Rotulagem de alimentos.

Enfase Tecnoldgica

Caracteristicas gerais dos materiais de embalagem: papel, vidro, metais, plasticos e laminados. Rotulagem
de alimentos.

Areas de Integracéo

Biologia I11: Desequilibrios ambientais causados por agdes humanas.

Bibliografia Béasica

CARVALHO, M. A. Engenharia de embalagens: uma abordagem técnica do desenvolvimento de projetos
de embalagem. Séo Paulo: Novatec, 2008.

NEGRAO, C.; CAMARGO, E. Design de embalagem: do marketing & produgdo. S&o Paulo: Novatec,
2008.

RONCARELLI, S.; ELLICOTT, C. Design de embalagem: 100 fundamentos de projeto e aplicagdo. Sdo
Paulo: Blucher, 2011.

Bibliografia Complementar

CASTRO, A. G.; POUZADA, A. S. (coord.). Embalagens para a industria de alimentos. Suzano:
Instituto Piaget, 2003.

JAIME, S. B. M.; DANTAS, F. B. H. Embalagens de vidro para alimentos e bebidas: propriedades e
requisitos de qualidade. Campinas: CETEA/ITAL, 2009.

LUENGO, R. de F. A.; CALBO, A. G. (ed.). Embalagens para comercializacdo de hortaligas e frutas no
Brasil. Brasilia: Embrapa, 2009.

OLIVEIRA, L. M.; QUEIROZ, G. C. (ed.). Embalagens plasticas rigidas: principais polimeros e
avaliagdo da qualidade. Campinas: CETEA/ITAL, 2008.

SARANTOPOULOS, C. I. G. L.; TEIXEIRA, F. G. (ed.). Embalagens plasticas flexiveis: principais
polimeros e avaliagdo de propriedades. 2. ed. Campinas: CETEA/ITAL, 2017.

Componente Curricular: Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos

Carga Horéria: 66,7 horas Periodo Letivo: 3° Ano

Ementa

Introdugdo & gestdo ambiental e tratamento de residuos na industria alimenticia. Sistemas de Gestdo
Ambiental. Caracterizacdo e classificacdo dos residuos das indUstrias de alimentos: residuos sélidos, aguas
residuarias, efluentes e gases. Impactos ambientais ocasionados pelo lancamento de residuos da indUstria
alimenticia. Gestdo integrada dos Residuos Solidos. Tratamento de efluentes e padrGes de langamento.
Instrumentos legais e normativos para o licenciamento e a certificacdo ambiental na industria de alimentos.
Tecnologias limpas aplicadas a industria de alimentos.

Enfase Tecnoldgica

Sistemas de Gestdo Ambiental. Caracterizacdo e classificagdo dos residuos das industrias de alimentos.
Gestdo integrada dos Residuos Sdélidos. Tratamento de efluentes e padrdes de lancamento.

Areas de Integracéo

Biologia I11: Desequilibrios ambientais causados por a¢cdes humanas.
Geografia I11: Problemas socioambientais.

Bibliografia Béasica

BERTOLINO, M. T. Sistema de gestdo ambiental na inddstria alimenticia. Porto Alegre: Artmed, 2012.
PHILIPPI JR., A.; ROMERO, M. A.;: BRUNA, G. C. (ed.). Curso de gestdo ambiental. 2. ed. Barueri:
Manole, 2014.

SZABO, J.; MOHAI, A. Educacdo ambiental e gest&o de residuos. 3. ed. Sdo Paulo: RIDEEL, 2016.
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Bibliografia Complementar

BARROS, R. T. Elementos de gestéo de residuos sélidos. Sdo Paulo: Tessitura, 2012.

CANEJO, C. Gestao integrada de residuos sélidos: multiplas perspectivas para um gerenciamento
sustentavel e circular. Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 2021.

DIAS, R. Gestdo ambiental: responsabilidade social e sustentabilidade. 3. ed. Sao Paulo: Atlas, 2017.
MILLER JUNIOR, G. T.; SPOOLMAN, S. E. Ciéncia ambiental. 16. ed. Sio Paulo: Cengage Learning,
2021.

SPADOTTO, C. A.; RIBEIRO, W. C. Gestéo de residuos na agricultura e agroindustria. Botucatu:
FEPAF, 2006.
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